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ATOS DO PODER EXECUTIVO

DECRETO N° 931, de 30 de setembro de 2020

Regulariza a denominagéo de via publica situada nos Loteamentos Paraiso e Paraiso I, bairro Vila
Pioneiro, nesta cidade de Toledo.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de suas atribuicdes legais e em
conformidade com o que disp&e o inciso XXIl do artigo 55 da Lei Organica do Municipio,

considerando a necessidade de regularizar-se a denominacao da Rua dos Butias, situada nos Loteamentos
Paraiso e Paraiso I, no bairro Vila Pioneiro, tendo em vista n&o existir ato oficial de sua denominacgéo e que em
alguns documentos ainda consta como “Rua Marfin”, em especial para fins de averbagéo/retificacao, perante o
Oficio Imobiliario competente, em matriculas de iméveis nela situados;

considerando a solicitagdo e os documentos constantes do Pedido de Providéncias n° 143/2020, de 29 de
setembro de 2020, da Secretaria do Planejamento e Urbanismo do Municipio,

DECRETA:

Art. 1° — Fica regularizada a denominagéo, em toda a sua extenséo, da Rua dos Butias, via publica que,
em alguns documentos, ainda consta como “Rua Marfin”, situada nos Loteamentos Paraiso e Paraiso Il, no bairro
Vila Pioneiro, nesta cidade, com inicio, em sua extremidade Sul, na Rua Pitanga, e término, em sua extremidade
Norte, na Rua Piratini.

Art. 2° — Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo.

GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, em 30 de setembro de 2020.

LUCIO DE MARCHI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

MOACIR NEODI VANZZO
SECRETARIO DA ADMINISTRACAO

DECRETO N° 932, de 30 de setembro de 2020
Nomeia os membros do Conselho Municipal de Saude de Toledo.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de suas atribuicdes legais e em
conformidade com o que preceituam os artigos 4° e 4°-A da Lei n° 2.094, de 26 de margo de 2012, e suas
alteragoes,

considerando a solicitagéo formulada pelo Oficio n°® 70/2020-CMS, desta data, do Conselho Municipal de
Saude de Toledo,

DECRETA:

Art. 1°— Ficam nomeados para comporem o Conselho Municipal de Saude de Toledo os seguintes membros,
em conformidade com o disposto nos artigos 4° e 4°-A da Lei n° 2.094/2012, com as modifica¢cdes posteriormente
procedidas:

| — representantes do segmento de usuérios de servigos de saude:

a) Titular: Rosely Aparecida de Farias; Suplente: Sueli Rosa Rodrigues;

b) Titular: Carlos Waldir Walker; Suplente: Danubia Cristina Portolan;

Titular: André Eloi Winkelmann; Suplente: Edvaldo Moreira da Silva;
Titular: Celso José Hubner; Suplente: Terezinha Tomazi da Silva;

Titular: Diandro Marcio Bombana;

f) Titular: Marcio da Silva Franga;

g) Titular: Isabela Cristina Rhoden;

h) Titular: Ursula Erica Boroske;

i) Titular: Pierre Richard Bois;

j) Titular: Edson Simionato.

Il — representantes do segmento de trabalhadores da area de saude:

a) Titular: Leci Denice Brinker Siqueira; Suplente: Marcelo Luiz de Santana;

~————
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b) Titular: Lurdes Kothe Superti; Suplente: Raquel Wammes Schwab;
c) Titular: Marlene da Silva Gambetta; Suplente: Rodrigo Miyahira;

d) Titular: Paula Faquinello Gross; Suplente: Sirley lldebrand Gil;

e) Titular: Teomar Roque Jantsch.

Il — representantes do segmento de prestadores de servicos em saude:
a) Titular: Sonia Aparecida Marta; Suplente: Joel de Carvalho Junior;
b) Titular: Daniela Aparecida Pollis Brandini; Suplente: Jaqueline Heck;
c) Titular: Jociane Job de Souza; Suplente: Itamar Weiwanko.

IV — representantes do segmento de gestdo de saude:

a) Titular: Marcia Cristina Guilhem; Suplente: Edina Dallabrida;

b) Titular: Alberi Locatelli; Suplente: Nissandra Karsten.

Art. 2° — Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.
GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIiPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, em 30 de setembro de 2020.

LUCIO DE MARCHI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

DECRETO N° 933, de 30 de setembro de 2020

Altera o Decreto n° 910/2020, que estabeleceu novas medidas para a implementagdo das agdes de
enfrentamento da pandemia decorrente da propagacgao do virus Sars-Cov-2, causador da patologia
Covid-19, no ambito do Municipio de Toledo.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de suas atribuicdes legais e em

conformidade com o que dispde a alinea “n” do inciso | do caput do artigo 61 da Lei Organica do Municipio,

considerando que a saude é direito de todos e dever do Estado, mediante a garantia de politicas e medidas
que visem a reducéo do risco de doencas e de outros agravos e ao acesso universal e igualitario as acdes e
servigos para sua promogao, protecédo e recuperagao, nos termos do artigo 196 da Constituicao Federal;

considerando as razdes e fundamentos contidos nos Requerimentos protocolizados na Municipalidade sob
n°s 37.743, de 23 de setembro de 2020, e 37.862, de 24 de setembro de 2020, e os despachos neles exarados,

DECRETA:

Art. 1° — O Anexo MEDIDAS, ORIENTACOES E RECOMENDAGCOES SANITARIAS DE PREVENCAO A
COVID-19, que integra o Decreto n° 910, de 31 de agosto de 2020, passa a vigorar com as seguintes alteragdes:

“ANEXO

MEDIDAS, ORIENTAGOES E RECOMENDAGOES SANITARIAS
DE PREVENCAO A COVID-19

Item 8 — Situacdes que assegurem o maximo de isolamento social

-Recomendar que criangas com até 12 anos de idade ndo ingressem em hipermercados, atacarejos, supermercados,
mercados e congéneres.

Item 12 — Atividades de treinamento e competicoes de motocross, velocross, arrancada e demais esportes
congéneres

- Realizagdo de treinamentos e competigdes, mediante escala, sendo admitido um acompanhante por piloto,
mantendo o distanciamento adequado e seguro entre os profissionais e sem aglomeragéo;

- Medic&o da temperatura corporal antes do ingresso no local de treinamentos e de competi¢bes, vedando-se a
participacdo daqueles que apresentarem temperatura superior a 37,5°C;

- Vedagao de participagdo de menores de 12 anos, de idosos e de pessoas que integram algum grupo de risco para
a Covid-19 nos treinamentos e competigcoes;

- Realizagdo de controle nos portdes de acesso aos espagos de treinamentos e competi¢cbes, reduzindo a
capacidade de publico a 50% (cinquenta por cento) de sua capacidade total;

- Disponibilizagdo de alcool 70% para higienizagdo das maos na entrada e nos demais espagos;

- Utilizagéo obrigatdria de mascara facial, inclusive pelos pilotos nos horarios de descanso.
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Art. 2° — Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagéo, ficando revogada a alinea “b” do inciso I
do caput do artigo 3° do Decreto n® 910, de 31 de agosto de 2020.

GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, em 30 de setembro de 2020.

LUCIO DE MARCHI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

PORTARIA N° 371, de 30 de setembro de 2020

Nomeia Joel José Palma Junior no cargo em comisséo de Diretor de Gestdo em Saude, com lotagao
na Secretaria da Saude do Municipio de Toledo, e da outras providéncias.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de suas atribuicdes legais e em
conformidade com o que dispdem o inciso | do artigo 55 da Lei Organica do Municipio, o inciso Il do caput do artigo
12 da Lei n°® 1.822/99 (Estatuto dos Servidores Publicos Municipais), a Lei n°® 1.886/2005 e suas alteragdes,

RESOLVE:

Art. 1° — Fica nomeado Joel José Palma Junior no cargo em comissao de Diretor de Gestdo em Saude,
com lotagdo na Secretaria da Saude do Municipio de Toledo, Simbolo CC-2 da Tabela “C” da Lei n°® 1.821/1999, a
contar de 1° de outubro de 2020.

Art. 2° — Em virtude do disposto no artigo anterior, fica revogado, a contar de 1° de outubro de 2020, o
inciso Il do artigo 1° da Portaria n® 436, de 15 de julho de 2019, que designou o servidor nele referido para o
desempenho das fungbes de Ouvidor Municipal do SUS.

Art. 3° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, em 30 de setembro de 2020.

LUCIO DE MARCHI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

PORTARIA N° 372, de 30 de setembro de 2020

Exclui gratificagao atribuida a servidor publico municipal e designa servidora para o exercicio de fungao
gratificada na administragéo direta do Municipio de Toledo.

O PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de suas atribuicdes legais e em
conformidade com o que dispdem o inciso | do artigo 55 e a alinea “a@” do inciso Il do caput do artigo 61 da Lei
Organica do Municipio e o artigo 20 da Lei n° 1.821/1999, com a redagédo dada pela Lei n°® 2.158/2013 e suas
modificacoes,

considerando a solicitagdo contida no Pedido de Providéncia n® 58/2020, desta data, da Secretaria da
Administragao do Municipio,

RESOLVE:

Art. 1°—Fica excluida, a contar de 1° de outubro de 2020, a gratificacdo correspondente a FG 04 — Exercicio
de atividades e fungbes especificas relacionadas a sua area de atuacao, concedida ao servidor Anderson Soares
Magro, na Secretaria da Administragdo do Municipio.

Art. 2° — Fica designada Danielle Mesquita Pereira para desempenhar, a contar de 1° de outubro de
2020, atividades e fungbes especificas relacionadas a sua area de atuagao, na Secretaria da Administragcdo do
Municipio, com gratificagdo correspondente a FG 04 da Tabela “D” da Lei n® 1.821/1999, com a redag&o dada pela
Lei n® 2.158/2013 e suas modificagbes.

Art. 3° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicag&o.

GABINETE DO PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, em 30 de setembro de 2020.

LUCIO DE MARCHI
PREFEITO DO MUNICIPIO DE TOLEDO
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PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO N° 04/2020
CONVOCAGAO N° 16

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de
suas atribuicbes legais e em conformidade com o que dispdem o Regulamento Geral de Concursos, aprovado
pelo Decreto n® 265/2003 e suas alteragdes, a Lei “R” n® 16/2001, com as modificagdes procedidas pela Lei “R” n°
107/2013, e o Edital de Processo Seletivo Simplificado n° 04/2020,

CONVOCA as seguintes aprovadas no Processo Seletivo Simplificado n°® 04/2020, para a contratacao de
pessoal, por tempo determinado, para atuar no servigo publico municipal de Toledo:

PARA A FUNCAO DE TECNICO EM ENFERMAGEM I:
MARILENE FRANCISCO SOUZA TABORDA

EVA FERREIRA RAUBER

ANDREIA REGINA PEREIRA DE LIMA

SCHEILA DE JESUS GEMELLI

As ora convocadas deverdo comparecer na Secretaria de Recursos Humanos do Municipio de Toledo, no
periodo de 01 a 07 de outubro de 2020, para:

| — preenchendo os requisitos para a sua contratagéo, declarar se aceita a vaga ofertada, devendo, neste
caso, apresentar os seguintes documentos:

a) Comprovante da escolaridade exigida para a funcéo;

b) Declaragéo de acumulo de cargos ou empregos;

c¢) Declaracao de recebimento ou n&o de beneficio previdenciario;

d) Documentos pessoais.

O nado comparecimento da convocada no prazo acima previsto importara na respectiva perda da vaga e na
sua consideragéo como desistente.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO N° 06/2020
CONVOCAGAO N° 12

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de
suas atribuicbes legais e em conformidade com o que dispdem o Regulamento Geral de Concursos, aprovado
pelo Decreto n° 265/2003 e suas alteragdes, a Lei “R” n® 16/2001, com as modificagdes procedidas pela Lei “R” n°
107/2013, e o Edital de Processo Seletivo Simplificado n° 06/2020,

CONVOCA as seguintes aprovadas no Processo Seletivo Simplificado n°® 06/2020, para a contratagéo de
pessoal, por tempo determinado, para atuar no servigo publico municipal de Toledo:

PARA A FUNCAO DE ENFERMEIRO I:
NEIVA LENZ

CLAUDIR RODRIGUES DOS SANTOS

PARA A FUNCAO DE MEDICO T6 — CLINICO GERAL I:
FERNANDO HAMAMOTO FILHO




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 5 de 109

SILVIO MAURO TRURAN MENDONGCA
LUCAS SALDANA ORTIZ

Os ora convocados deverao comparecer na Secretaria de Recursos Humanos do Municipio de Toledo, no
periodo de 01 a 07 de outubro de 2020, para:

| — preenchendo os requisitos para a sua contratagéo, declarar se aceitam a vaga ofertada, devendo, neste
caso, apresentar os seguintes documentos:

a) Comprovante da escolaridade exigida para a fungéo;

b) Declaragéo de acumulo de cargos ou empregos;

c) Declaragao de recebimento ou ndo de beneficio previdenciario;

d) Documentos pessoais.

O néo comparecimento das convocadas no prazo acima previsto importara na respectiva perda da vaga e
na sua consideragdo como desistentes.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

CONCURSO PUBLICO N° 01/2019
CONVOCAGAO N° 38

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso
de suas atribuicdes legais e em conformidade com o que dispdem os artigos 12 e 13 do Decreto n° 265/2003
(Regulamento Geral de Concursos), as Leis n°s 1.821/1999 (Plano de Cargos e Vencimentos para os servidores
publicos municipais) e 1.822/1999 (Estatuto dos Servidores Publicos Municipais) e suas alteragoes,

C O NV O C A o seguinte aprovado no Concurso Publico n° 01/2019:

PARA ARGO DE ASSISTENTE EM ADMINISTRACAO |
RAFAEL FOGLIATO ALVES

O aprovado ora convocado devera comparecer a Secretaria de Recursos Humanos do Municipio de Toledo,
no periodo de 01 a 07 de outubro de 2020, para declarar se aceita a vaga ofertada, devendo, neste caso:

| — apresentar/preencher os seguintes documentos e formularios:

a) Comprovante da escolaridade/habilitagdo exigida para o cargo;

b) Declaragéo de acumulo de cargos ou empregos;

c) Declaragao de recebimento ou ndo de beneficio previdenciario;

d) Declaragéo de Bens ou fotocépia da Declaragdo de Renda apresentada a Receita Federal;
e) Documentos pessoais;

Il — realizar os exames médicos a serem solicitados.

O nédo comparecimento do convocado no prazo acima previsto ou a nao realizagdo dos exames médicos
até a data fixada importara na respectiva perda da vaga e na sua consideragao como desistente.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
Secretaria de Recursos Humanos
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PORTARIA SRH N.° 3097, de 30 de setembro de 2020
Prorroga prazo para conclusao dos trabalhos de Comisséo de Sindicancia.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de
suas atribui¢des legais,

considerando o conteudo do Oficio n°® 005, de 15 de setembro de 2020, da Comissao de Sindicancia,
instituida através da Portaria SRH n°® 2812, de 31 de julho de 2020,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica prorrogado por mais sessenta dias, a contar da publicagao desta Portaria, o prazo para que
a Comissao de Sindicancia, instituida através da Portaria SRH n°® 2812, de 31 de julho de 2020, conclua as suas
atividades.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

PORTARIA SRH N.° 3098, de 30 de setembro de 2020
Prorroga prazo para conclusao dos trabalhos de Comissao de Inquérito Administrativo.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parand, no uso de
suas atribuicdes legais,

considerando o conteudo do Oficio n° 03, de 18 de setembro de 2020, da Comissdo de Inquérito
Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2809, de 31 de julho de 2020,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica prorrogado por mais sessenta dias, a contar da publicacéo desta Portaria, o prazo para que a
Comissao de Inquérito Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2809, de 31 de julho de 2020, conclua
as suas atividades.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS
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PORTARIA SRH N.° 3099, de 30 de setembro de 2020
Prorroga prazo para conclusao dos trabalhos de Comissao de Inquérito Administrativo.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de
suas atribui¢des legais,

considerando o conteudo do Oficio n°® 005, de 23 de setembro de 2020, da Comissdo de Inquérito
Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2808, de 31 de julho de 2020,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica prorrogado por mais sessenta dias, a contar da publicacéo desta Portaria, o prazo para que a
Comissao de Inquérito Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2808, de 31 de julho de 2020, conclua
as suas atividades.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

PORTARIA SRH N.° 3100, de 30 de setembro de 2020
Prorroga prazo para conclusao dos trabalhos de Comissao de Inquérito Administrativo.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parand, no uso de
suas atribuicdes legais,

considerando o conteudo do Oficio n°® 004, de 25 de setembro de 2020, da Comissdo de Inquérito
Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2811, de 31 de julho de 2020,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica prorrogado por mais sessenta dias, a contar da publicacéo desta Portaria, o prazo para que a
Comissao de Inquérito Administrativo, instaurada através da Portaria SRH n° 2811, de 31 de julho de 2020, conclua
as suas atividades.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagao.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS
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PORTARIA SRH N° 3101, de 30 de setembro de 2020

Instaura Inquérito Administrativo e constitui a respectiva Comissdo, para apurar supostas
irregularidades cometidas por servidor(a) publico(a) municipal no desempenho de suas fungdes.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parana, no uso de
suas atribuigdes legais e em conformidade com as disposi¢des do TITULO VI (DO PROCESSO DISCIPLINAR) da
Lei Municipal n® 1.822, de 5 de maio de 1999 (Estatuto dos Servidores Municipais de Toledo),

considerando o contido no Oficio n® 133/2020, do Departamento de Vigilancia em Saude e Oficio n° 72/2020-
SMS — Combate as Endemias, e documentos a eles anexos,

RESOLVE:

Art. 1° — Fica instaurado Inquérito Administrativo para apurar supostas irregularidades cometidas por
servidor(a) publico(a) municipal no desempenho de suas fungbes, conforme o contido no Oficio n°® 133/2020, do
Departamento de Vigilancia em Saude e Oficio n° 72/2020-SMS — Combate as Endemias e demais documentos
que os integram, que passam a constituir pegas informativas deste processo.

Art. 2° — A Comissao de Inquérito, responsavel pela condugéo do processo de que trata esta Portaria, sera
composta pelos seguintes servidores:

| — Rosangela Carraro Araujo, como Presidente;

Il — Sidney Fernando Kuhn, como Secretario;

IIl — Franz Menegasso, como Membro Auxiliar.

Art. 3° — A Comisséo de que trata o artigo anterior tera o prazo de sessenta dias, a contar da publicagéo
desta Portaria, para apresentar o respectivo relatorio final.

Art. 4° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéao.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

PORTARIA SRH N° 3102, de 30 de setembro de 2020

Instaura Inquérito Administrativo e constitui a respectiva Comissdo, para apurar supostas
irregularidades cometidas por servidor(a) publico(a) municipal no desempenho de suas fungdes.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parand, no uso de
suas atribuigdes legais e em conformidade com as disposi¢des do TITULO VI (DO PROCESSO DISCIPLINAR) da
Lei Municipal n® 1.822, de 5 de maio de 1999 (Estatuto dos Servidores Municipais de Toledo),

considerando o contido no Oficio n° 327/2020, da Secretaria de Recursos Humanos e Oficio n® 833/2020,
da Secretaria Municipal da Saude, e documentos a eles anexos,

RESOLVE:

Art. 1° — Fica instaurado Inquérito Administrativo para apurar supostas irregularidades cometidas por
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servidor(a) publico(a) municipal no desempenho de suas fungdes, conforme o contido no Oficio n® 327/2020, da
Secretaria de Recursos Humanos e Oficio n° 833/2020, da Secretaria Municipal da Saude e demais documentos
que os integram, que passam a constituir pecas informativas deste processo.

Art. 2° — A Comisséao de Inquérito, responsavel pela condug¢ao do processo de que trata esta Portaria, sera
composta pelos seguintes servidores:

| — Valdemir Domingues Fernandes Ladeia, como Presidente;

Il — Mayara Isabela Welter Piccinin, como Secretaria;

Il = Vinicius Sander Zulian, como Membro Auxiliar.

Art. 3° — A Comisséo de que trata o artigo anterior tera o prazo de sessenta dias, a contar da publicacéo
desta Portaria, para apresentar o respectivo relatério final.

Art. 4° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicacéo.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS

PORTARIA SRH N.° 3103, de 30 de setembro de 2020

Constitui Comisséo para o Concurso de Permuta, Remocao e Transferéncia de Servidores Publicos
Municipais para o ano de 2021.

A SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do Parand, no uso de
suas atribui¢cdes legais, e em conformidade com o que dispdem o Decreto n® 456/2014 e suas alteracdes,

RESOLVE:

Art. 1° - Fica constituida Comissao para o Concurso de Permuta, Remoc¢ao e Transferéncia de Servidores
Publicos Municipais de Toledo para o ano de 2021, nos termos do Decreto n°® 456/2014, composta pelos seguintes
membros:

I.  Marlene Terezinha Benvenutti Nichele, como
Presidente;
Il. Eliane Cordeiro Tomadon Takakichi;
I1l. Claudia da Silva Kutscher Tonello;
IV. Agnes Vanice Wallow;
V. Matheus Fernando da Silva;
VI. Libera Eloisa Stedile Hostin;
VII. Caroline Recalcatti Silveira;
VIII. Valdecir Neumann.

Art. 2° - Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

GABINETE DA SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS DO MUNICIPIO DE TOLEDO, Estado do
Parana, em 30 de setembro de 2020.

CLAUDIA CARNEIRO DA SILVA PIACENTI
SECRETARIA DE RECURSOS HUMANOS
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MUNICIPIO DE TOLEDO
EDITAL DE CLASSIFICAGAO
REF: LICITACAO NA MODALIDADE DE TOMADA DE PRECOS SOB N° 038/2020

A Comissdo Permanente de Licitagbes constituida por: Presidente André Dalla Vecchia e membros Luis Carlos
Fabris e Daiane Aline Jank Zibetti, comunicam aos interessados que, apos analise e verificagdo das propostas
apresentadas na licitagdo mencionada, cujo objeto é a execugéo global (material e mao-de-obra) dos servigos
de reforma e ampliagao; Lote 01: Execugado Global (material e mao-de-obra) dos servicos de Ampliagao
em estrutura pré-moldada do Centro Comunitario do Jd. Filadélfia, localizado na Rua Presidente Deodoro
da Fonseca Esquina com Rua Washington Luiz, Parte Remanescente da Quadra 905, Do Jd. Filadélfia,
Toledo-PR. Lote 02: Execugdo Global (material e mao-de-obra) dos servigos de Ampliagdo em estrutura pré-
moldada do Centro Comunitario COHAPAR (Vila Pioneiro), localizado na Rua 1° de Maio, Lote 98, Quadra
02 Loteamento Cohapar, Toledo-PR. Lote 03: Execugao Global (material e mao-de-obra) dos servigos de
Ampliacdo em estrutura pré-moldada do Centro Comunitario do Jd. Coopagro, localizado na Rua Claudio
Areco, Lote 681, Quadra 200, Loteamento Coopagro, Toledo-PR. Lote 04: Execugdo Global (material e méo-
de-obra) dos servicos de Ampliagdo em estrutura pré-moldada do Centro Comunitario do Jd. Pancera,
Localizado na Rua Guaira esquina com Rua Dom Carmine Roco, Lote 297, Quadra 1246, Loteamento Parque
Residencial Pancera, Toledo-PR, conforme anexos ao processo licitatorio, a classificagédo ficou a seguinte:
Lote 01:
- A empresa ARCIMOL PRE-MOLDADOS E CONSTRUTORA DE OBRAS LTDA, foi declarada vencedora com
uma proposta no valor global de R$ 14.250,02 (quatorze mil duzentos e cinquenta reais e dois centavos);
- A empresa SELZLER ARQUITETURA E ENGENHARIA LTDA, ficou classificada em segundo lugar com uma
proposta no valor global de R$ 16.760,44 (dezesseis mil setecentos e sessenta reais e quarenta e quatro centavos).
Lote 02:
- A empresa ARCIMOL PRE-MOLDADOS E CONSTRUTORA DE OBRAS LTDA, foi declarada vencedora com
uma proposta no valor global de R$ 18.800,30 (dezoito mil oitocentos reais e trinta centavos);
- A empresa SELZLER ARQUITETURA E ENGENHARIA LTDA, ficou classificada em segundo lugar com uma
proposta no valor global de R$ 22.351,03 (vinte e dois mil trezentos e cinquenta e um reais e trés centavos).
Lote 03:
- A empresa SELZLER ARQUITETURA E ENGENHARIA LTDA, foi declarada vencedora com uma proposta no
valor global de R$ 41.919,72 (quarenta e um mil novecentos e dezenove reais e setenta e dois centavos);
- A empresa ARCIMOL PRE-MOLDADOS E CONSTRUTORA DE OBRAS LTDA, ficou classificada em segundo
lugar com uma proposta no valor global de R$ 46.500,24 (quarenta e seis mil quinhentos reais e vinte e quatro
centavos).
Lote 04:
- A empresa SELZLER ARQUITETURA E ENGENHARIA LTDA, foi declarada vencedora com uma proposta no
valor global de R$ 16.379,28 (dezesseis mil trezentos e setenta e nove reais e vinte e oito centavos);
- A empresa ARCIMOL PRE-MOLDADOS E CONSTRUTORA DE OBRAS LTDA, embora habilitada, nao
apresentou proposta para o Lote 04.
Comunica, outrossim, que fica aberto o prazo de 5 (cinco) dias Uteis para eventual interposi¢éo de recurso contados
a partir da publicagéo deste edital, de acordo com a Lei 8666/1993 e alteragdes.

Toledo, 30 de setembro de 2020.

ANDRE DALLA VECCHIA - PRESIDENTE DA COMISSAO DE LICITAGOES

MUNICIPIO DE TOLEDO
COMUNICADO DE PREGAO ELETRONICO FRUSTRADO

Comunicamos que o Pregdo Eletrénico n® 006/2020 — FUNDO MUNICIPAL DE TRANSITO que tem por objeto
a selecao de propostas visando REGISTRO DE PRECOS, pelo periodo de 12 (doze) meses, para a
contratacdo de empresa especializada na prestacado de servicos de manutengédo (material e méao de obra)
em equipamentos de fiscalizacao eletrénica de velocidade do tipo fixo, da marca SUPREMA, modelo SF002,
instalados no municipio de Toledo, conforme descrito no presente EDITAL e TERMO DE REFERENCIA; foi
declarado FRUSTRADO, pela INABILITAGAO da empresa ANDRADE & COSTA SOROCABA LTDA. A empresa
deixou de apresentar, conforme o item 12.10 do edital, Qualificagdo Técnica. Nao apresentou comprovagéo,
mediante Atestado de Capacidade Técnica, fornecido por pessoa juridica de direito publico ou privado, de haver a
proponente prestado servigco de caracteristica equivalente ao objeto licitado; ndo sendo possivel a contratagao da
prestacao do servigo.

Toledo - PR, 30 de setembro de 2020.

LUIS CARLOS FABRIS - PREGOEIRO
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPECAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM
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INSPECIONADO
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO DE TOLEDO, NO USO DE SUAS
ATRIBUIGOES LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI
N°2.323/2020 QUE DISPOE SOBRE O SERVIGO DE
INSPEGAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS
SEGUINTES NORMAS TECNICAS PARA 0s
ESTABELECIMENTOS DE ABATE DE AVES E COELHOS.

INSTRUGAO N° 001/2020




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

| i

\\“_f—‘,_

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 15 de 109

0S ESTABELECIMENTOS DE AVES, COELHOS E DE DERIVADOS DEVERAO
ATENDER AS NORMAS TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUGAO.

1) Compreendem os abatedouros regidos por esta instrugéo os estabelecimentos
de abate de aves e coelhos.

a) Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou

poluentes de qualquer natureza, que ndo comprometam a qualidade do produto.

b) Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em
no minimo 05 (cinco) metros e dispor de érea de circulagdo suficiente que permita

a livre movimentac&o dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO - Estabelecimentos j& instalados que né&o
dispuserem do afastamento regulamentar das vias publicas, podero ser liberados
a critério do SIM/POA desde que, os setores de recepgdo e expedi¢do ndo

estejam voltados diretamente para a via publica.
Il — Todos os estabelecimentos de abate devem dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades do abatedouro, em todos os seus setores € das
dependéncias sanitarias, sendo para aves 30 (trinta) litros por animal e para

coelhos 80 (oitenta) litros por animal e que atenda as disposigdes seguintes:

a) Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria em

quantidade suficiente para atender as necessidades dos setores.

§1° O sistema de aquecimento de agua pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagdo cujas especificagdes

técnicas ndo exijam utilizagdo de agua quente e vapor.
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§2° Em empreendimentos de pequeno porte, o aquecimento de agua podera

ser feito por meio de outros sistemas que ndo por caldeira.

a) — A 4gua deve possuir press&o suficiente para que haja uma perfeita
limpeza e higienizag&o.

b) — E necessaria a cloragéo no sistema de abastecimento da agua.
¢ — No chiller é necessaria a hipercloragao da agua.

2 — SISTEMAS DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de
dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido, atendendo as
seguintes recomendagoes.

a) — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotados de
sistemas de esgotos apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o
refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais.

b) — Os sistemas de tratamento de dejetos devem ser separados e
denominados em: linha branca para agua, linha vermelha para sangue € linha
verde para tripas, sendo que as linhas (lagoas, fossa, sumidouro, esterqueiras)
sio orientadas em forma e tamanho de acordo com a necessidade do
estabelecimento e as normas do 6rgéo de protecéo do meio ambiente.

¢) — A linha verde (tripas) desemboca em uma caixa coberta que deve ter
tamanho suficiente para atender a demanda do estabelecimento, podendo ter o

gradeamento.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes
com o tipo de atividade a ser executada no local, tais como atordoamento (que
pode ser por eletrocusséo) ou outras tecnologias que permitam uma sensibilizag&o
adequada, sangria, evisceragdo, cortes, vestiarios/sanitarios, escritdrio, graxaria,

depésito de penas e pele. Instalagbes essas que devem ter tamanho suficiente e

/ /f 3
e L
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fluxo adequado para que ndo haja contato entre as carcagas prontas e as ainda
nao inspecionadas.

PARAGRAFO UNICO - Todas as instalagdes devem ter tamanho suficiente e
fluxo adequado para que ndo haja contato entre as carcagas prontas e as ainda

n&o inspecionadas.

a) — O piso deve ser de material impermeavel, resistente a corrosdo e a

abraséo, de facil limpeza e desinfecg&o, que ndo acumule agua.

b) - As paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor

clara, de facil lavagem e desinfecgdo, que n&o permitam o acimulo de sujidades.

c) — Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com armagéao
de madeira e este devera ser de material de facil lavagem e higienizag&o,
resistente a umidade e vapor construido de forma a evitar acimulo de sujeira.
Caso a cobertura seja metalica (calhetéo), ndo ha necessidade de forro, porém tal

cobertura deve ser bem vedada.

d) — Janelas devem ser de estrutura metalica, dotadas de protegéo contra
insetos, através da instalagdo de telas milimétricas. Os parapeitos e/ou beirais das

janelas devem ser de maneira que ndo permitam o acumulo de agua e sujidades.

e) — Portas devem ser metalicas, sendo as externas dotadas de protegé@o
contra insetos, ratos e ou outros animais através da instalagdo de telas
milimétricas e sistema de fechamento automatico ou hidraulico. Sempre que

possivel, contemplar porta para entrada de equipamentos.

f) — O pé direito deve ser adequado nas diversas dependéncias, de modo
que permita a disposi¢do adequada dos equipamentos e para que haja boa

condigéo de temperatura dentro de todos os setores.
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g) — A iluminagédo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias
do estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagdo deve ser
complementada através de luz fria, com ldmpadas devidamente protegidas,

podendo ser de LED, sendo vedada a utilizag&o de qualquer tipo de luz colorida.

§1° a utilizagéo de lampadas de LED dispensa o uso de protetores.

h) — A ventilagdo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias
do estabelecimento, a fim de manter a temperatura interna em niveis adequados
as operagbes realizadas. Caso haja necessidade a ventilagdo deve ser
complementada através da climatizagdo da dependéncia via condicionadores de

ar ou exaustores, sendo vedado o uso de ventiladores nas areas de produgéo.

4 - UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade
suficiente para a execugdo dos trabalhos, obedecendo a um fluxograma
operacional racionalizado que evite contaminacéo cruzada e facilite os processos
de higienizagdo, bem como para produgéo de vapor e/ou agua quente com

capacidade suficiente as necessidades do matadouro.

1) — Os equipamentos e utensilios devem ser de materiais atoxicos,

impermeaveis e resistentes, de facil lavagem e higienizac&o.

2) - Em empreendimentos de pequeno porte, fica permitido o uso de

equipamentos simples, de multifuncionalidade, considerando:

a) o pré-resfriamento e resfriamento efetuado com agua gelada ou agua
com gelo, com renovagdo da agua;
b) as instalagdes de frio industrial poderdo ser supridas por balcdo de

resfriamento, refrigerador, congelador e freezer, ou outro mecanismo de frio;
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¢) o uso de mesa para depilagéo ou esfola e evisceragao, funil de sangria e
outros em substituigdo a trilhagem aérea;

d) o uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e identificados para
depositar sub-produtos n&o-comestiveis ou residuos, retirados das areas de
trabalho quantas vezes forem necessérias de forma a impedir a contaminacao;

e) o uso de caixas brancas e outros recipientes exclusivos e identificados

para depositar produtos e sub-produtos comestiveis.

3) — Compreende-se por equipamentos para 0s efeitos do item 4: ndrias, serras
(carcaga/peito/desossa), pias, esterilizadores, atordoadores, escaldadeiras,
depenadeiras, evisceradoras, lavadoras de moela, extratores de mucosa, chillers,

escorredores, plataformas, caldeira, entre outros.

5 — TRILHAGEM adequada e com altura suficiente as necessidades, de
acordo com o setor, sendo permitido o abate estacionario em pequenos

estabelecimentos.

6 — FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades
do estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade, e quando em atividades
no abatedouro devem estar trajando uniforme completo, composto de calga,

avental, gorro e botas tudo em cor clara.

7 — VESTIARIOS/SANITARIOS em tamanho e numero suficientes
conforme a quantidade de funcionarios do estabelecimento, segundo a legislagéo
especifica.

1) — Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios, papel higiénico,
chuveiros, pias, toalhas descartaveis, dispenser para sabonete liquido neutro,

bancos e armarios ou cabides para roupas;

2 ) — localizarem-se preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial,

nao devendo haver a comunicagdo direta com a area interna;




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 20 de 109

A)

B)

Q)

D)

E)

— O acesso de funcionarios:

deve ser Unico, podendo a entrada atender, tanto a area suja como a limpa,
porém de forma que o funcionario da 4rea suja ndo transite pela area limpa.
ser feito preferencialmente através do vestiario/sanitario, e este anexo ao
estabelecimento.

quando os sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos ao estabelecimento,
o acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que
oferegam risco de contaminagéo de qualquer natureza.

dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento automatico) necessarios as boas
praticas de higiene.

ser provido de sistemas de sanitizagé@o de botas e pias de higienizag&o

entre o vestiario/sanitario e o setor operacional.

§1° — Os estabelecimentos de pequeno porte, poderdo dispor de uma

unidade de sanitario/vestiario para o0 estabelecimento, desde que o

estabelecimento seja de carater familiar, ou os funcionarios sejam exclusivamente

de um unico sexo, podendo ser utilizado sanitario ja existente na propriedade, que

nao fiquem a uma distancia superior a 40 (quarenta) metros.

Il — Todo os estabelecimentos de abate, para serem registrados no SIM/POA,

devem possuir, basicamente:

01 (uma) ZONA SUJA,
01 (uma) ZONA LIMPA e anexos.

A ZONA SUJA composta de:

1 — O SETOR DE RECEPCAO de animais vivos deve ser constituido no

minimo de:

/g}
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A) 01 (uma) plataforma de recepgéo de gaiolas com tamanho adequado ao
potencial de abate do estabelecimento e a quantidade de gaiolas a serem
recebidas, bem como altura suficiente que facilite as operagbes de
descarga;

B) a plataforma deve dispor de piso pavimentado, com superficie plana, de
facil higienizagdo, em dire¢éo as canaletas de desaguamento devera ser
coberta e provida de projecéo de cobertura, para protecdo das operagdes
de descarga. »

¢) devendo ser instalados ventiladores e pulverizadores, de modo que
possibilite 0 melhor acondicionamento das espécies a serem abatidas.

p) 01 (um) local para lavagem das gaiolas provenientes das criagdes com
tamanho suficiente para a capacidade do matadouro (podendo ser
realizada na plataforma)

£) 01 (um) local para guarda das gaiolas limpas acima descritas (pode ser

guardadas na plataforma).
2 - SETOR DE INSENSIBILIZAGCAO E SANGRIA, constituido de:
A — Ponto de atordoamento:

1) para aves: constituido de canaleta provida de eletrochoque de
intensidade suficiente para que cause uma boa insensiblizagéo na ave
ou funil para insensibilizagéo mecénica e sangria;

2) para coelhos: constituido de plataforma de tamanho adequado a
capacidade de abate do estabelecimento onde é feita a insensibilizag&o

por método aprovado cientificamente.

B — A canaleta ou tinel e sangria deve ser:
1) quando a norea for elétrica: de tamanho suficiente, que permita a
permanéncia dos animais por um tempo minimo de 3 minutos, até que

ocorra uma perfeita sangria.

L

/4}
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2) quando o processo for manual de tamanho suficiente para dar fluxo de
abate, estipulado também o tempo minimo de 3 minutos para uma

sangria completa.

3 — SETOR DE ESCALDAGEM E DEPENACAO OU ESFOLA, que deve
ser constituido de:

A — Area para Escaldagem — As areas destinadas a escaldagem das aves
e retirada do couro dos coelhos podem estar localizadas na mesma dependéncia

devendo ser constituida por:

Para Aves:

a) escaldadeira automatica ou manual, de tamanho adequado para a execugéo
dos trabalhos e de material de facil lavagem e higienizagéo

b) depenadeira de material de facil lavagem e higienizagdo com capacidade
adequada a capacidade de matanga do estabelecimento, sendo que a depenagem
pode ser manual a critério do servigo de inspegéo.

c) area para Retirada de Cuticula dos pés, localizada apds o setor de escaldagem,
quando se vira a ave, possibilitando a passagem dos pés pela agua quente,
fazendo o amolecimento da cuticula, facilitando sua retirada, quando a matanca

for automatizada.

Para Coelhos:

A — mesas e equipamentos, que preservem a qualidade e a higiene do
produto da esfola tais como rolo ou ar comprimido para retirada do couro,
esse deve ser devidamente filtrado.

B — Area para Coleta e Depésito de Sub-Produtos - areas para coleta
dos sub-produtos sdo denominadas de depdsito de couro/pele, depdsito para
patas, deposito para cabegas e, devem ser:

1) de tamanho suficiente para acomodar a produgéo diaria;

2) de facil limpeza e higienizagéo;
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3) anexo a area de esfola e comunicar-se com ela somente através de
“oculo”.

4) dotado de acesso externo para retirada dos sub-produtos.

A ZONA LIMPA composta de:

1 — SETOR DE EVISCERACAO - localizado imediatamente ap6s a esfola
segue a sequéncia que vai desde a abertura da carcaga até o destino final da
mesma e deve ser:

A) de tamanho adequado para que ndo haja aglomeracdo de carcagas,
nem de pessoas;

) dotado de iluminagao e ventilagdo naturais e artificiais suficientes;

o) ser separado do setor de esfola ou depenagem através de parede;

p) dotado de acesso de funcionarios Unico e exclusivo;

£) dotado de mesma com gancheira para inspegéo de carcagas e visceras.
Esta mesa devera possuir sistema de lavagem para carcagas, no inicio
e no fim da mesma.

F) Constituido de sistema de canalizagéo, direcionado para as caixas de
coleg&o de visceras, localizadas anexas ao estabelecimento.

G) Quando permitido o abate manual, a lavagem podera ser realizada de

forma manual também.

2 — SETOR DE MANIPULACAO DE MIUDOS, localizado junto a mesa de
evisceragao:
A) Ter tamanho, iluminagdo natural/artificial e ventilagdo suficientes para
atender a capacidade do estabelecimento;
g) ser composto de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao

tipo de trabalho a ser executado.

3— SETOR DE CONDENADOS deve ser de tamanho suficiente para atender a

demanda de abate, localizado anexa a sala de matanga, comunicando-se com
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esta somente por meio de 6culo, sendo que carcagas condenadas podem ser
acondicionadas em tambor.

4 — SETOR DE RESFRIAMENTO, localizado ap6s a area de evisceragéo, tem
por finalidade promover o resfriamento de carcagas e miudos de aves:
A) possuir chiller, o qual deve ser de inox, com sistema de entrada e saida
de agua.
B) apresentar sistema de resfriamento de miudos, separado para figado,

coragao e moela.

§1° Em empreendimentos de pequeno porte onde se realize o abate
manual, o resfriamento por chiller é dispensado, desde que utilizado outro meio de
resfriamento compativel com o processo.

§2° para matanga de coelhos, nao ¢é utilizado chiller devido ao
encaminhamento das carcagas e mitdos direto para a cdmara fria.

5 SETOR DE GOTEJAMENTO,
A) localizado apés o chiller, por nérea ou fixo, e que possibilite o
escorrimento das carcagas.

B) possuir espago suficiente para que néo permita o acumulo de carcagas.

6 — SETOR DE DESOSSA E/OU CORTES - localizado ap6s a area de
gotejamento, tem por finalidade receber as carcagas para transformagao, devendo:
A) apresentar mesa e equipamentos adequados as operagdes que
pretende realizar, tais como facas, carrinhos, bandejas e etc.
B) possuir tamanho condizente com a capacidade do estabelecimento.
C) ponto de agua quente e fria, para esterilizagéo de facas e higiene do
setor.
D) estar localizado préximo ao setor de embalagens, comunicando-se com

este por meio de porta.




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

X

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 25 de 109

E) possuir ventilagdo adequada, natural e artificial condizente com a
capacidade de producéo do estabelecimento.

;) No processo manual a carcaga deve estar resfriada para o corte.

7 — SETOR DE EMBALAGEM E ACONDICIONAMENTO, local destinado a
guarda das embalagens, devendo apresentar uma comunicagdo com o exterior
que possibilite 0 recebimento das mesmas, esta abertura denomina-se 6culo.

PARAGRAFO UNICO: Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda
de embalagens podera ser realizada nas areas de produgdo, em armarios ou
prateleiras de material de facil limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente

identificados.

8 — SETOR DE RESFRIAMENTO/CONGELAMENTO - constituido de
camaras frias e/ou tinel de congelamento ou freezer com capacidade adequada
servindo para armazenamento de carcagas ou cortes.

A) ser em numero condizente com o© potencial do estabelecimento e

utilizagdo das mesmas.

) ser localizada voltada para a expedigéo.

¢ ser dotada de equipamento frio, conforme sua finalidade, mantendo os

seguintes parametros:
camara de resfriamento — 0° C (zero) a 1° C (um)
- camara de congelamento - - 18° C (menos dezoito)
D) ter paredes de cor clara, impermeavel e de facil lavagem e higienizac&o.

) apresentar porta de tamanho adequado.

9 — SETOR DE EXPEDICAO, preferencialmente com projegé&o de cobertura e

construida de maneira que ndo permita a entrada de funcionario.
10 - ANEXOS

S3o considerados como anexos: graxaria, casa de couro, sanitarios,

vestiarios, escritorio, lavador de veiculos transportadores de animais vivos e de

7 b
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matéria prima e deposito de penas ou pele. Os mesmos ndo devem possuir
acesso direto ao interior da industria.

A — CASA DE COURO - utilizada para abatedouros de coelhos & o local
destinado a guarda e/ou tratamento das peles que deve:
1) estar localizado a uma distancia apropriada da area industrial, conforme critério
do agente fiscal do Sistema de Inspegao.
2) ser de tamanho adequado para a capacidade de produgédo do
estabelecimento.

3) ser de facil lavagem e higienizacao.

B — Sao considerados como anexos opcionais: escritorio, refeitério,
oficina, lavadouro de veiculos transportadores de animais e matéria prima.

OBS: E necessario que todo estabelecimento possua local apropriado para
limpeza e desinfecgao dos veiculos transportadores tanto de animais vivos como
de carcagas e produtos acabados.

D — ESCRITORIO
Deve ser localizado préximo a area industrial, podendo ser anexo ou nao,
desde que ndo possua acesso direto com o interior do estabelecimento.

IV) CONTROLE DE QUALIDADE - o estabelecimento ou empresa deve
implantar o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, assegurando a
inocuidade dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um

Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020

N
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Médica Veterinaria SIM/POA
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPEGAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SiM
000000

INSPECIONADO

TOLEDO
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO
SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO
SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO DE TOLEDO, NO USO DE SUAS
ATRIBUICOES LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N°
2.323/2020 QUE DISPOE SOBRE O SERVICO DE INSPEGAO
SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM
ANIMAL - SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES
NORMAS TECNICAS PARA ABATEDOUROS

INSTRUCAO N° 002/2020

&
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0OS ESTABELECIMENTOS DE ABATE DEVERAO ATENDER AS NORMAS
TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUGAO.

I) Compreendem os abatedouros regidos por esta instrugdo os estabelecimentos de

abate de bubalinos, bovinos, suinos, ovinos e caprinos.
1) Todos os estabelecimentos de abates devem estar:

1) Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou

poluentes de qualquer natureza, que néo comprometa a qualidade do produto.

2) Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em no
minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de circulagéo suficiente que permita a livre

movimentag&o dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO — Estabelecimentos ja instalados que néo dispuserem do
afastamento regulamentar das vias publicas, poderdo ser liberados a critério do
SIM/POA desde que, os setores de recepgéo e expedigdo nao estejam voltados

diretamente para a via publica.
Ill- Todos os estabelecimentos de abate devem dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para atender
as necessidades do abatedouro, em todos os seus setores e das dependéncias

sanitarias, tomando como referéncia os seguintes parametros:

a) Bovinos — 800 (oitocentos) litros por animal
b) Bubalinos — 800 (oitocentos) litros por animal
¢) Suinos — 500 (quinhentos) litros por animal

d) Ovinos — 200 (duzentos) litros por animal

e) Caprinos — 200 (duzentos) litros por animal
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§1° — Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria em
quantidade suficiente para atender as necessidades do setor.

§2° — A agua deve possuir presséo suficiente para que haja uma perfeita limpeza e
higienizag&o.

§3° — E necessaria a cloragédo no sistema de abastecimento da agua.

2 — SISTEMAS DE TRATAMENTOS DE DEJETOS

Adequados ao tipo de dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido.

§1° — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de
sistemas de esgotos apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o
refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais, sendo vedado o
desague diretamente na superficie do terreno.

§2° — Os sistemas de tratamento de dejetos devem ser separados e denominados

em:

e Linha branca para agua;

e linha vermelha para sangue;

e linha verde para o esterco, sendo que as linhas (lagoas, fossa,
sumidouro, esterqueiras) sdo orientadas em forma e tamanho de
acordo com a necessidade do estabelecimento e as normas do 6rgéo
de proteg&o do meio ambiente.

§3° — A linha verde (esterco) desemboca em uma esterqueira que deve ter

tamanho suficiente para atender a demanda do estabelecimento.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes com o
tipo de atividade a ser executada no local, tais como atordoamento, para sangria, para

evisceracgéo, graxaria, casa de couro.
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PARAGRAFO UNICO - Todas as instalagées devem ter tamanho suficiente e fluxo
adequado para que ndo haja contato entre as carcacas prontas e as ainda n&o

inspecionadas.

A — O piso deve ser de material impermeavel, resistente a corrosdo e a abraséo,

de facil limpeza e desinfecgdo, que ndo acumule agua.

B — As paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor clara,

de facil lavagem e desinfecg&o, que ndo permitam o acimulo de sujidades.

C — Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com armagao de
madeira e este devera ser de material de facil lavagem e higienizagao, resistente a
umidade e vapor construido de forma a evitar acimulo de sujeira. Caso a cobertura
seja metalica (calhetdo), ndo ha necessidade de forro, porém tal cobertura deve ser

bem vedada.

D - Janelas devem ser de estrutura metdlica, dotadas de protegao contra
insetos, através da instalagdo de telas milimétricas. Os parapeitos e/ou beirais das

janelas devem ser de maneira que nao permitam o actimulo de agua e sujidades.

E — Portas devem ser metalicas, sendo as externas dotadas de protegdo contra
insetos, ratos e ou outros animais através da instalagéo de telas milimétricas e sistema
de fechamento automatico ou hidraulico. Sempre que possivel, contemplar porta para

entrada de equipamentos.

F — O pé direito deve ser adequado nas diversas dependéncias, de modo que
permita a disposi¢do adequada dos equipamentos e para que haja boa condigéo de

temperatura dentro de todos os setores.

G - TRILHAGEM com alturas e distancias suficientes entre si e com as paredes,

conforme quadro abaixo:

7

=1
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ALTURAS BUBALINOS | BOVINOS | SUINOS | OVINOS/CAPRINOS
— Setor de sangria | 5,25 m 5,25 m 4,00 m 4,00 m
e esfola
- Setor de | 4,00 m 4,00 m 4,00 m 4,00 m
evisceracao
- Setor de | 3,50 m 3,50m 3,00 m 3,00 m
inspegao final (DIF)

-Setor de desossa | 3,50 m 3,50 m 3,00m 3,00m

e expedigéo

— Camara fria 2,50 m 2,50 m 2,50 m 2,50 m
DISTANCIAS BUBALINOS | BOVINOS | SUINOS | OVI/CAPRI
— Entre trilho e paredes 1,20 m 1,20 m 1,00 m 1,00 m
— Entre trilhos e colunas 0,80 m 0,80m 0,80m |0,80m
— Entre dois trilhos | 2,00 m 2,00 m 200m |200m
paralelos

— Entre dois trilhos | 5,00 m 5,00 m 500m |500m
paralelos com mesa de

evisceragdo no meio

— Na camara fria entre | 0,80 m 0,80 m 0,80 m 0,80 m
trilhos e entre trilho e

paredes

§1° — No ponto de sangria, o animal ap6s pendurado deve permanecer com 0O
focinho & distancia aproximada do ch&o de 0,40 m (quarenta centimetros).
§2° — Quando o estabelecimento for misto, isto €, abater mais de uma espécie,

devem ser seguidas as alturas mais altas.
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H — A iluminagdo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagéo deve ser complementada
através de luz fria, com lampadas devidamente protegidas, podendo ser de led, sendo

vedada a utilizagdo de qualquer tipo de luz colorida.
§1° a utilizagdo de lampadas de LED dispensa o uso de protetores.

| — A ventilagdo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento, a fim de manter a temperatura interna em niveis adequados as
operagdes realizadas. Caso haja necessidade a ventilagéo deve ser complementada
através da climatizagdo da dependéncia via condicionadores de ar ou exaustores,

sendo vedado o uso de ventiladores nas areas de produgéo.

J — o patio deve ser pavimentado a fim de evitar a formagéo de poeiras ou barro,

admitindo-se pavimento primario.

4 — UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade suficiente para
a execucgdo dos trabalhos, obedecendo a um fluxograma operacional racionalizado que
evite contaminagéo cruzada e facilite os processos de higienizagdo, bem como para
producédo de vapor e/ou agua quente com capacidade suficiente as necessidades do

matadouro.

A — Os equipamentos e utensilios devem ser de materiais atoxicos, impermeaveis e

resistentes, de facil lavagem e higienizag&o.

B — Fica permitido o uso de equipamentos simples, de multifuncionalidade,

considerando:

a) as instalagdes de frio industrial poderéo ser supridas por balcdo de resfriamento,
refrigerador, congelador e freezer, ou outro mecanismo de frio, no caso de

processamento de carnes;
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b) o uso de mesa para depilagéo ou esfola, evisceragéo e funil de sangria.

c) o uso de bombonas e outros recipientes exclusivos e identificados para depositar
subprodutos ndo comestiveis ou residuos, retirados das areas de trabalho quantas
vezes forem necessarias de forma a impedir a contaminagéo;

d) o uso de caixas brancas ou outros recipientes exclusivos e identificados para

depositar produtos e subprodutos comestiveis.

5 — FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades do
estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade e, quando em atividade, devem
trajar uniforme completo composto de calga, camisa ou jaleco, touca e botas na cor

clara.

6 — VESTIARIOS/SANITARIOS em tamanho e numero suficientes conforme a

quantidade de funcionarios do estabelecimento, segundo a legislagado especifica.

A — Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitérios, papel higiénico,
chuveiros, pias, toalhas descartaveis, dispenser para sabonete liquido neutro, bancos

e armarios ou cabides para roupas;

B — localizarem-se preferentemente anexo ao estabelecimento industrial, n&o

devendo haver a comunicagéo direta com a area interna;

C — Os estabelecimentos de pequeno porte, poderdo dispor de uma unidade de
sanitario/vestiario para o estabelecimento, desde que o estabelecimento seja de
carater familiar, ou os funcionarios sejam exclusivamente de um nico sexo, podendo
ser utilizado sanitario ja existente na propriedade, que ndo fiquem a uma distancia

superior a 40 (quarenta) metros.

D — Acesso de funcionarios:
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a) deve ser Gnico, podendo a entrada atender, tanto a area suja como a limpa,
porém de forma que o funcionario da érea suja nao transite pela area limpa.

b) ser feito preferencialmente através do vestiario/sanitario, e este anexo ao
estabelecimento.

¢) Quando os sanitarios e vestiarios néo forem contiguos ao estabelecimento, o
acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que oferegam
risco de contaminagado de qualquer natureza.

d) dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento automatico ou mecanico) necessarios as
boas praticas de higiene.

e) ser provido de sistemas de sanitizagao de botas e pias de higienizagédo de maos

(barreira sanitaria) entre o vestiario/sanitario e o setor operacional.

7 — AREAS ANEXAS s#o consideradas fundamentais ao funcionamento do
matadouro:  sanitarios, vestiarios, casa de couro, lavadouro de veiculos
transportadores de animais. S&o considerados como anexos opcionais: escritorio,

refeitorio, oficina e lavanderia podendo ser terceirizada.

A — ESCRITORIO — deve ser localizado préximo a area industrial, podendo ser

anexo, desde que ndo possua acesso direto com interior do estabelecimento.

B — OUTROS ANEXOS - oficina, refeitério, depositos...
a) ndo devem ter acesso direto ao interior da industria;
b) quando forem anexo ao estabelecimento, devem comunicar-se com 0 mesmo

somente através de “o6culo”.

PARAGRAFO UNICO - E aconselhavel que todo estabelecimento possua local
apropriado para limpeza e desinfeccdo dos veiculos transportadores tanto de animais

vivos como de produto acabado.
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IV) Todos os estabelecimentos de abate, para serem registrados no SIM/POA,
devem possuir:
e 01 (uma) ZONA SUJA,;
e 01 (uma) ZONA LIMPA e anexos.

N&o sendo necessaria a divisdo (paredes) entre produgéo e expedigéo.
A ZONA SUJA composta de:

a) Setor de recepgéo de animais vivos
b) Setor de insensibilizagdo e sangria
c) Setor de esfola/depilagéo

d) Setor de condenados

e) Setor de ndo comestiveis.
A ZONA LIMPA composta de:

a) Setor de evisceragéo

b) Setor de visceras brancas (buxaria e triparia)
c) Setor de visceras vermelhas

d) Setor de inspegéo final

e) Setor de desossa e/ou cortes

f) Setor de resfriamento/congelamento

g) Setor de expedigdo de carcaga ou cortes.
ZONA SUJA
V) O SETOR DE RECEPGAO de animais vivos deve ser constituido no minimo de:

a) 01 (um) curral/pocilga/aprisco/capril de recepgdo com tamanho de 2,50 m? por

bovino, 1,20 m? por suino, ovino ou caprino.
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b) 01 (um) curral/pocilga/aprisco/capril de matanga com tamanho de 2,50 m? por
bovino, m? por suino e 1,20 m? por ovino ou caprino.

c) 01 (um) curral/pocilga/aprisco/capril de sequiestro que corresponda a 5% da
area dos currais de matanca e afastado aproximadamente (minimo) 03 (trés)
metros dos outros currais.

d) Corredor de matanga.

e) Seringa de higienizagao.

1 — Os currais/pocilgas/apriscos/capris devem estar a uma distancia minima de 30

(trinta) metros do setor de insensibilizagao.
2 — Os currais/pocilgas/apriscos/capris de recepgao e de matanga devem:

a) ser em quantidade adequada para a capacidade instalada do estabelecimento.

b) dispor de piso pavimentado, com superficie plana, de facil higienizagéo, em
diregdo as canaletas de desaguamento.

c) possuir bebedouros, em quantidade e capacidade suficientes para atender as
necessidades de dependéncia.

d) ser construido de material resistente (madeira ou cano para currais e alvenaria
por pocilgas/apriscos/capril), com alturas adequadas para protegéo dos animais
(2,00 m para currais, 1,10 m para pocilgas/apriscos/capril).

e) possuir corddo sanitario com altura de 0,30 m (trinta centimetros) ao redor do

curral entre eles, e agua suficiente para manter a limpeza.
3 — O currallpocilga/aprisco/capril de sequestro deve ser adjacente aos demais
(distantes no minimo 3,00 m) e ter paredes de alvenaria, bebedouros e ralos de

desague independente.

4 — O corredor de matanga deve:

s
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a) possuir larguras e altura das paredes suficientes para que néo ocorra retorno
dos animais.

b) ter piso de facil higienizagéo, de superficie plana, antiderrapante, em diregéo as
canaletas de desaguamento.

c) possuir CORDAO SANITARIO em toda extensdo do corredor com altura de

aproximadamente 0,30 m (trinta centimetros).

5 — A seringa de higienizagéo fica localizada no final do corredor de matanca e

deve:

a) ter paredes impermeaveis, sem bordas, com altura suficiente para que nao haja
perda de agua e com piso antiderrapante.
b) ser composta de chuveiros, em quantidade suficiente e com pressao necessaria

(3 atm) para que haja uma higienizagéo dos animais.
VI) SETOR DE INSENSIBILIZAGCAO E SANGRIA constituido de:

a) box de atordoamento.
b) canaleta de sangria.

1 — O box de atordoamento deve ter:

a) para bovinos/bubalinos: parede de alvenaria ou metdlica, com piso metalico
basculante.
Para suinos/ovinos/caprinos: piso de facil lavagem e higienizagé&o.

b) dimensdes equivalentes a:

BOVINOS | BUBALINOS | SUINOS | OVINOS | CAPRINOS
COMPRIMENTO | 2,40 m 2,40 m 2,00 m 2,00 m 2,00 m
LARGURA 0,75m 0,76 m 0,50 m 0,50 m 0,50 m
ALTURA 3,40 m 3,40 m 1,20 m 1,20 m 1,20 m
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PARAGRAFO UNICO — O animal apés atordoado deve ser imediatamente
levantado por talha para a sangria, exceto para suinos. A talha pode ser manual ou

elétrica e estar a uma altura conforme item 3, paragrafo unico, alinea G.
2 — A caneleta de sangria deve:

a) ser de tamanho suficiente para que ocorra uma perfeita sangria do animal
(obedecendo o tempo de sangria: 3 minutos).

b) ser dividida, com ralos para coleta de sangue e de vomito.
VIl) SETOR DE ESFOLA/DEPILACAO constituido de:

a) area para retirada de patas, chifres, couro/pelégo e cabega.
b) &rea para escaldagem de suinos.
c) area para depilagdo de suinos.

d) area de deposito dos subprodutos.

1 — A area destinada a retirada de patas, chifres e couro/pelégo deve ser

constituida por:

a) plataformas de dimensdes e alturas adequadas para o bom desempenho dos
trabalhos.

b) plataformas de material de facil lavagem e higienizagdo com piso antiderrapante.

c) plataformas dotadas de sistemas de protegao contra acidentes de trabalho.

d) equipamentos, quando necessario, que preservem a qualidade e a higiene dos
produtos de esfola tais como rolo para retirada do couro de bovinos e bubalinos

elou ar comprimido para pele de ovinos.

2 — A area para escaldagem é formada basicamente por um recipiente (tanque) que

deve:
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a) ser de dimensdes (comprimento x largura x profundidade) suficientes para que o
animal permanega totalmente imerso na agua.

b) ser de material de facil lavagem e higienizag&o.

c) estar cheio com &gua a uma temperatura adequada (entre 65° C e 72° C) para

que n&o cause danos na carcaga.

3 — Area de depilagdo divide-se em “depilagéo propriamente dita” e “toilete”. A
“depilagdo propriamente dita” pode ser feita por uma depiladeira automatica ou
manualmente (cone) sobre uma mesa de depilagéo. A “toilete” € um complemento da
depilagéo e pode ser feito manualmente ou fogo (chamuscamento). Os equipamentos

para depilagdo e toalete devem:

a) ser de facil manuseio.

b) ter dimensao suficiente para acomodar o animal.

c) ser de material de facil lavagem e higienizagéo.

d) possui recipiente para coleta dos pélos ou sistema de transporte até o local

destinado para tal.

4 — As areas para coleta dos subprodutos s&o denominadas de: deposito de
couro/pelego depésito para patas e chifres, depbdsito para pélos, deposito para

cabegas e:

a) ser de tamanho suficiente para acomodar a produgéo didria;

b) ser de facil limpeza e higienizagéo;

c) estar anexo a area de esfola e comunicar-se com ela somente através de
“6culo”;

d) ter acesso externo para retirada dos subprodutos.

VIll) SETOR DE CONDENADOS
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a) estar localizado anexo ao D.L.F. (Departamento de Inspegdo Final) e se
comunicar com outro anexo somente através de “6culo”;

PARAGRAFO UNICO: em empreendimentos de pequeno porte nio é obrigatorio

D.l.F. (Departamento de Inspeg&o Final).

b) ter comunicagdo com as demais areas do estabelecimento que produzam
condenados;

c) ser de tamanho condizente com a capacidade do estabelecimento;

d) ser de facil limpeza e higienizagéo;

e) ter acesso externo para retirada do material condenado.
IX) SETOR DE NAO COMESTIVEIS composto pela Graxaria, a qual deve:

a) estar localizada a uma distancia a ser definida pelo agente fiscal do Sistema de
Inspegéo;

b) ter tamanho e capacidade necessarias para atender a demanda do
estabelecimento;

c) ser de tecnologia adequada a atender as necessidades de higiene.

d) a graxaria pode ser terceirizada.

X) SETOR DE EVISCERAGCAO localizado apés a esfola e segue a sequéncia que

vai desde a abertura da carcaga até o destino final da mesma e deve:

a) ser de tamanho adequado para que n&o haja aglomeragéo de carcagas, nem de
pessoas;

b) ter iluminag&o e ventilagdo naturais e artificiais suficientes;

c) serde paredes lisas, claras e de material impermeavel;

d) ter pisos impermeaveis, antiderrapantes, de facil lavagem e desinfeccao;

e) ser dotado de equipamentos suficientes e adequados a necessidade dos
setores tais como plataformas, serras, mesas, esterilizadores;

f) ser separado do setor de esfola por barreira tecnica;

g) ser separado do setor de visceras brancas e vermelhas através de “6culo”;

A




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

X

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 43 de 109

h) ter acesso de funcionarios unico e exclusivo;
i) ser dotado de mesa para inspegdo de visceras (vermelhas e brancas) e de

cabeca, separagéo e lavagem de carcagas.

XI) SETOR DE VISCERAS BRANCAS, denominado de “pbucharia/triparia” constituida
por uma area de recepgao e abertura (suja), e por uma de limpeza (limpa) das visceras

brancas devem:

a) ter tamanho, iluminag&o natural/artificial e ventilagéo suficientes para atender a
capacidade do estabelecimento;

b) ser composto de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao tipo de
trabalho a ser executado, tais como pias, tanques, bandejas, facas,
esterilizadores, carrinhos, maquinas para abertura de bucho e limpeza de tripas;

c) ter comunicagdo com a area de evisceragao somente por “4culo”;

d) ter acesso somente externo;

e) ser separado por parede entre a drea suja e a limpa;

f) ser separado do setor de visceras vermelhas por parede.

XIl) SETOR DE VISCERAS VERMELHAS

a) ter tamanho, iluminag&o natural/artificial e ventilagéo suficientes para atender a
capacidade do estabelecimento;

b) ser composto de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao tipo de
trabalho a ser executado, tais como pias, tanques, bandejas, facas,
esterilizadores, carrinhos, gancheiras;

c) ter comunicagéo com a area de evisceragéo por “oculo” ou porta;

d) deve ter acesso externo quando ndo houver comunicagao direta com o setor de
evisceragao;

e) ser separado do setor de visceras brancas por parede.
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XIll) SETOR DE INSPECAO FINAL (DIF), destinado ao sequestro de carcagas

suspensas que deve:

a) ser localizado no final da linha de matanca, apos a plataforma de inspegéo;

b) ter trilhagem propria, com altura definida conforme Item 3, Paragrafo Unico,
Alinea G;

c) possuir utensilios (mesa, pias, facas) e equipamentos (plataformas) préprios e
independentes dos demais setores;

d) ter acesso direto ao deposito de condenados através do “6culo”, o qual deve ser

fechado através de porta.

PARAGRAFO UNICO: em empreendimentos de pequeno porte néo & obrigatério
D.I.F. (Setor de Inspeg&o Final).

XIV) SETOR DE DESOSSA/CORTES, existente somente em estabelecimentos

que realizem tais operagdes, localizado, preferencialmente, apds a camara fria, e deve:

a) ter tamanho e iluminagéo (natural/artificial) condizentes com a capacidade de
produgao do estabelecimento;

b) possuir ventilagdo adequada (natural ou artificial), a fim de que seja mantida a
temperatura suficiente para nao comprometer a qualidade dos produtos ali
manipulados;

c) ser dotado de utensilios e equipamentos condizentes com as operagdes a
serem realizadas no setor, tais como mesas, facas, carrinhos, picadoras,
embaladeiras, entre outros;

d) ter acesso direto ao depésito de ossos, quer seja externo (oculo), quer seja
interno (tambor).

e) possuir ambiente climatizado a uma temperatura que ndo exceda a 16°C

(dezesseis graus centigrados).
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XV) SETOR DE RESFRIAMENTO/CONGELAMENTO - constituido de camaras

frias e de congelamento para armazenamento de carcagas, ou cortes e devem:

a) ser em numero condizente com potencial do estabelecimento e utilizagdo das
mesmas;

b) estar localizada proxima a érea de expedig&o, conforme a sua utilizagdo, quer
seja carcagas, ou de cortes, ou para destino da industria;

c) ter tamanho adequado a capacidade instalada do estabelecimento;

d) estar equipadas com trilhagem suficiente em altura correta, conforme item 3,
Paragrafo tnico, Alinea G;

e) ser dotado de equipamento de frio adequado, conforme a sua utilizagéo
(resfriamento/congelamento). A temperatura das camaras deve atingir os
seguintes patamares:

e camara de resfriamento — 0° C (zero) a 1° C (um)

o camara de congelamento — - 18° C (menos dezoito)
f) ter paredes de cor clara, impermeaveis, de facil lavagem e instalagéo.
g) ter piso antiderrapante, também de facil lavagem e higienizagao.

h) N&o possuir ralos.

XVI) SETOR DE EXPEDICAO de carcagas ou cortes
a) ser de facil acesso ao ponto de embarque dos produtos;
b) ser dotado de porta, em tamanho adequado para a finalidade, a qual deve ficar
aberta somente durante o processo de expedicao;
c) ser dotada de trilhagem até o mais proximo possivel do veiculo transportador,

no caso de carcagas.

XVIl) CASA DE COURO - Local destinado & guarda e/ou tratamento do couro que

deve:

a) estar localizado a uma distancia aproximada de 20 m (vinte metros) da area

industrial ou a critério do servigo de inspegao oficial;

/
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b) ser de tamanho adequado para a capacidade de produgéo do estabelecimento;

c) ser de facil lavagem e higienizag&o.

XVIll) CONTROLE DE QUALIDADE - o estabelecimento ou empresa deve
implantar o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, assegurando a

inocuidade dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um

Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020

4 v
////
—_— 7 /‘{a/”/ 0
= e—— P
Lucio de Marchi " Lidio Michels
Prefeito do Municipio de Toledo//ST;(;'etério da Agricultura, Pecuaria e
X

S Abastecimento

Laow Dbl
Liane Pietrobelli

Médica Veterinaria SIM/POA
CRMV/PR 08150
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM
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SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPEGAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIAE
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO USO DE SUAS ATRIBUICOES
LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N° 2.323/2020 QUE
DISPOE SOBRE O SERVICO DE INSPEGAO
SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL - SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS
SEGUINTES NORMAS TECNICAS PARA OS
ENTREPOSTOS DE CARNES: DISTRIBUIDORAS,
SUPERMERCADOS E CASAS DE CARNES.

INSTRUCAO N° 003/2020
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NORMA TECNICA PARA ENTREPOSTO DE CARNES, DISTRIBUIDORAS E
SUPERMERCADOS.

| - Todos os estabelecimentos industriais de produtos carneos devem estar,

instalados:

1) distante de criagdes (estabulos, pocilgas, apriscos, capris, aviarios e
coelheiras), ou outras fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou
poluentes de qualquer natureza, a uma distdncia que ndo permita a

interferéncia na qualidade higiénica e sanitéria dos produtos.

2) em terreno cercado, dispor de area de circulagdo suficiente que

permita a livre movimentagdo dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO - estabelecimentos ja instalados que né&o
dispuserem do afastamento regulamentar das vias publicas, poderdo ser
liberados desde que, os setores de recepgao e expedicdo ndo estejam voltados

diretamente para a via publica.

Il — Todos os estabelecimentos industriais de produtos carneos devem dispor
de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente
para atender as necessidades da industria, em todos os seus setores e das

dependéncias sanitarias, que preencha as seguintes condigdes:

A — Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria

em quantidade suficiente para atender as necessidades de cada setor.

B — A agua deve possuir pressao suficiente para que haja uma perfeita

limpeza e higienizagéo.

C — E necessaria a cloragdo no sistema de abastecimento da agua.
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2 _ SISTEMAS DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de
dejeto e de dimensdes condizentes com 0 volume produzido.

A — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de
sistema de esgoto apropriado para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o

refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais.

B — Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural, as
4guas residuais provenientes da higienizagdo do estabelecimento devem ser
canalizadas em sistema fechado até o destino apropriado, localizado distante e

de modo a evitar o mau cheiro e a proliferagéo de insetos.

C - as demais aguas residuais desembocar no sistema indicado para o

tipo do estabelecimento ou fossa septica.

3 — |INSTALAGOES em quantidade, dimensdes e localizagéo
condizentes com o tipo de atividade a ser executada no local, tais como
recepgdo, armazenamento, desossa, salga, fabricagéo, cozimento, defumacéo,

cura, rotulagem, estocagem, expedigao dentre outras instalagdes pertinentes.

PARAGRAFO UNICO - Todas as instalagdes devem ter tamanho
suficiente e fluxo adequado para que nao haja contato entre produtos prontos e

matéria prima ndo processada ou em processamento.

4 — UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados e em quantidade
suficiente para a execugédo dos trabalhos de cada setor, bem como para
produgdo de vapor elou éagua quente com capacidade suficiente as

necessidades da industria.

1 — Compreende-se por utensilios: caixas, bandejas, facas, chairas,

mesas, ganchos, entre outros e devem ser:

A) de material impermeavel e resistente (proibido madeira);

B) de superficie lisa que permita facil lavagem e desinfecgéo;

_—
2o H-
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2 - Compreende-se por equipamentos: serras (desossa), pias,
esterilizadores, talhas, equipamentos para moer, fatiar, picar, misturar, embutir
e outros e devem ser:

A) em namero e tamanho (capacidade) suficiente para atender a de-

manda do estabelecimento;

B) de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagéo,
sendo que aqueles que tiverem contato direto com a matéria prima ou produtos

em fabricagdo devem ser do tipo ndo oxidavel.

C) de tecnologia adequada a respectiva utilizagdo e a sua capacidade
como por exemplo: pias, em locais adequados, de preferéncia acionados a

pedal, com utilizagéo de sabao liquido neutro e toalhas descartaveis;

D) serras, que podem ser automaticas ou manuais;

E) esterilizadores, fixos e/ou moveis, providos de 4gua a 85°C (oitenta

cinco graus centigrados

5 - ILUMINAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagdo deve ser
complementada através de luz fria, com lampadas devidamente protegidas,

sendo vedada a utilizagéo de qualquer tipo de luz colorida.

PARAGRAFO UNICO: a utilizagao de lampadas de LED dispensa 0 uso

de protetores.

6 - VENTILACAO natural, abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento, a fim de manter a temperatura interna em niveis adequados
as operagdes realizadas. Caso haja necessidade, a ventilagdo deve ser

complementada através de exaustores ou climatizagéo da dependéncia.
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7 - CLIMATIZAGAO os ambientes devem ser climatizados, através de
climatizadores, condicionadores de ar ou outros para manter a temperatura do
ambiente dentro das normas técnicas indicadas para cada ambiente.

8 — PATIOS devem ser pavimentados de modo a evitar a formagéo de
poeira ou de barro. Permite-se o revestimento primario desde que com bom

acabamento, e que atenda a finalidade.

| - Todos os estabelecimentos industriais de produtos carneos devem

possulir:

1 — PISO de material impermeavel, resistente a corroséo e a abraséo,
antiderrapante, de facil limpeza e desinfecgdo, com inclinagéo suficiente (2%)
em diregdo aos ralos, de maneira a facilitar o escoamento das aguas residuais.
Quando o escoamento for através de canaletas, estas devem ter o fundo

concavo.

2 — PAREDES em alvenaria, lisas, impermeabilizadas com material de
cor clara, de facil lavagem e desinfecgdo, que atenda os seguintes requisitos. O
angulo entre paredes e entre pisos e paredes devem ser arredondados de

maneira que ndo permitam o acumulo de sujidades.

3. - FORRO somente sera exigido se a cobertura do estabelecimento for
com armagédo de madeira e devendo ser de material de facil lavagem €
higienizagdo, resistente a umidade e vapores e construido de forma a evitar
acumulo de sujeira. Caso a cobertura seja metalica (calhetdo), ndo ha

necessidade de forro, porém tal cobertura deve ser muito bem vedada.

4 - JANELAS metalicas dotadas de protegao contra insetos, através da
instalagdo de telas milimétricas, ou outro sistema, ndo sendo permitida sua
fixagdo com armadura de madeira. Os parapeitos e/ou beirais das janelas
devem ser chanfrados de maneira que nao permitam o acimulo de agua e

sujidades.
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5 - PORTAS metalicas sendo as externas dotadas de protegdo contra

insetos, ratos e outros animais atraves da instalagdo de telas milimétricas e

sistema de fechamento automatico.

6 - PE DIREITO - adequado nas diversas dependéncias, de modo que

permita a disposigao adequada dos equipamentos € para que hajam boas

condigdes de temperatura dentro de todos os setores.

7 - CAMARAS FRIAS e TRILHAGEM - local destinado ao

armazenamento da matéria prima, ¢

necessidades da industria, a trilhagem devera apresentar:

om capacidade suficiente para atender as

ALTURAS BUBALINOS | BOVINOS | SUINOS OVINOSI/CAPRINOS
-Setor de desossa | 3,50 m 3,50m 3,00m 3,00 m
e expedicdo
— Camara fria 2,50 m 2,50 m 2,50 m 2,50 m
DISTANCIAS BUBALINOS \ BOVINOS | SUINOS lOVlNOSICAPRINOS
— Entre trilho e 1,20m | 1,20 m 1,00 m 1,00 m
paredes
| - Entre trilhos e 080m |080m |080m |080m
colunas
— Entre dois trilhos 2,00m | 2,00m 2,00 m 2,00 m
paralelos
— Na camara fria 0,80 m | 0,80 m 0,80 m 0,80 m
entre trilhos e entre
trilho e paredes J

8 — FUNCIONARIOS - Em numero suficiente para atender as

necessidades do estabelecimento, conforme seu tamanho

Quando em atividade devem trajas uniforme compl

avental, gorro e botas de cor clara.

e capacidade.

eto composto de calga,
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O acesso de funcionarios deve ser:

a) unico, preferencialmente atraves do vestiario.

b) dotado de lavadouro de botas e pias de higienizacao.

c) dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento tipo pedal) necessarios as boas praticas
de higiene.

9 - VESTIARIOS/SANITARIOS: devem ser:

a - em tamanho e numero suficiente conforme a quantidade de
funcionarios do estabelecimento, bem como separado por sexo, segundo a
legislagao especifica. Os estabelecimentos de pequeno porte, poderéo dispor
de uma unidade de sanitario/vestiario para o estabelecimento, desde que o
estabelecimento seja de carater familiar, ou 0s funcionarios sejam

exclusivamente de um Unico sexo.

b - provido de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiro(s), pias
(preferencialmente de acionamento automatico),  toalhas descartaveis,
saboneteira para sabao liquido, bancos € armarios para guarda de roupas e

objetos pessoais.

¢ - localizado preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial,

nao havendo comunicagéo direta com a area interna.

Todos os estabelecimentos industriais de produtos carneos para serem

registrados no SIM/POA, devem possuir:

2 — AREA DE MANIPULAGAO — Deve possuir:

a) Setor de desossa — destinado a promover a desossa de carcagas €
preparagdo dos cortes que serdo usados na industria. Neste setor deverao ser
instaladas mesas apropriadas para manipulagdo de produtos, serras
apropriadas para cortes, esterilizador de facas e gancheiras para cortes
primarios. a — O local para deposito de ossos deve ser exclusivo para tal, ser
fechado e quando localizado externamente, comunicar-se com O setor de

desossa através de oculo. Pontos de agua quente e fria para esterilizagéo de
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equipamentos do setor. Possuir ventilagdo adequada, natural e artificial

condizente com a capacidade da produgéo do estabelecimento.

c) Setor de salga: destinado a salga de produtos deve possuir mesas de
salga seca e tanques para salga Umida, de material resistente e impermeavel,

sendo a comunicagao deste setor com a desossa feita por meio de éculo.

d) Setor de fabricagéo — local destinado a fabricagdo dos produtos, deve
possuir os equipamentos necessarios e proprios ao tipo de produto fabricado,
em quantidade e tamanho suficiente as necessidades, entre os quais podemos
citar: moedor de carnes, misturador, picador e embutideira. As mesas devem

ser de material que permita uma perfeita higienizagao.

3 — AREA QUENTE: local destinado ao cozimento e defumagéo de
produtos. Composto basicamente por fumeiros e tachos de cozimento, em
quantidade adequada a produgdo. Os fumeiros devem apresentar uma largura
méaxima de 1,80 m (um metro e oitenta centimetros). A alimentagéo dos
fumeiros e o sistema de aquecimento dos tachos de cozimento,

obrigatoriamente deverao ser feita pela area externa.

4 — AREA DE EMBALAGEM E ESTOCAGEM: deve possulir:

A) Setor de Embalagem - Local destinado a guarda das embalagens,
deve possuir conforme a caracteristica de cada estabelecimento. Deve
apresentar comunicagdo com o exterior que possibilite o recebimento das
mesmas, esta abertura denomina-se “6culo”, o qual deve medir no maximo 60

cm x 60 cm

B) Setor de Estocagem - local destinado ao armazenamento de
produtos acabados, necessita de refrigeragéo, composto por uma camara fria
com capacidade adequada a producdo. Faz parte ainda do setor de estocagem

um local destinado a cura de produtos, isolado da expedig&o.

5 - SETOR DE RESFRIAMENTO/CONGELAMENTO.
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Constituido de camaras frias e/ou congelamento, servindo para
armazenamento de carcagas ou cortes.

a) ser em numero condizente com ao potencial produtivo do
estabelecimento e utilizagdo das mesmas.

b) ser localizada voltada para expedigao.

c) ser dotada de equipamentos frio, conforme sua finalidade, mantendo
os seguintes paramentos :

- camara de resfriamento: 0° C (zero) a 1° C (um).

- camara de congelamento: -18° C (menos dezoito)

d) ter paredes de cor clara, impermeavel e de facil lavagem e
higienizagéo.

e) apresentar porta de tamanho adequado.

6 — SETOR DE EXPEDIGAO
a) apresentar projegéo de cobertura.
b) ser construida de maneira que ndo permita a entrada de funcionario.

c) apresentar plataforma de expedigéo.

7 — ANEXOS
S30 considerados anexos ao funcionamento do estabelecimento:
escritdrio, refeitorio, oficina, lavadouro de veiculos transportadores de matéria-

prima e produtos acabados.

B) ESCRITORIO.
Deve ser localizado proximo a area industrial, podendo ser anexo ou

nio, desde que ndo possua acesso direto com o interior do estabelecimento.

C) - OUTROS ANEXOS.

Oficina, refeitorio e depésitos.

1) devem estar localizados a uma distancia da area industrial;

2) ndo devem dar acesso direto ao interior da industria.

3) quando forem anexos ao estabelecimento, devem comunicar-se com

o mesmo somente através de “6culo”.
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CONTROLE DE QUALIDADE - o estabelecimento ou empresa deve
implantar o controle de qualidade de suas operagoes e produtos, assegurando
a inocuidade dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um

Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020

i ot
Al

‘,,/{/ T g

L cio de Marchi " Lidio Michels

Prefeito do Municipio de Toled%s/ecretério da Agricultura, Pecuaria
‘ e Abastecimento

Lo Lutcduths
Liane Pietrobelli

Médica Veterinaria SIM/POA
CRMV/PR 08150
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
SIM/POA
REGULAMENTO DE INSPEGAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N° 2.323/2020 QUE
DISPOE SOBRE O SERVIGO DE INSPECAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL -
SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES NORMAS
TECNICAS PARA OS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E
DERIVADOS

INSTRUGAO N° 004/2020
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0S ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DE DERIVADOS DEVERAO ATENDER
AS NORMAS TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUGAO.

1) Os laticinios compreendem os estabelecimentos de leite e derivados, de

envase de leite, queijarias e demais unidades de produgéo de derivados lacteos.
Il) Os estabelecimentos de leite e derivados devem estar instalados:

1 — Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou
poluentes de qualquer natureza, que ndo comprometa a qualidade do produto.

2 _ Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em
no minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de circulagéo suficiente que permita

a livre movimentagéo dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO - Estabelecimentos j& instalados que nao
dispuserem do afastamento regulamentar das vias publicas, poderao ser liberados
a critério do SIM/POA desde que, os setores de recepgédo e expedigdo ndo

estejam voltados diretamente para a via publica.
I11) Todos os estabelecimentos de leite e derivados devem dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potéavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades de limpeza e higienizagdo em todos os seus setores,

inclusive para equipamentos e dependéncias sanitarias-

A — Todas as dependéncias devem possuir pontos de agua quente e fria em

quantidade suficiente para atender as necessidades dos setores.

§1° O sistema de aquecimento de agua pode ser dispensado para aqueles
estabelecimentos que utilizam produtos de higienizagéo cujas especificagdes

técnicas nado exijam utilizagéo de agua quente e vapor.

/@N
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§2° Em empreendimentos de pequeno porte, o aquecimento de agua podera

ser feito por meio de outros sistemas que n&o por caldeira.

B-A égu_a deve possuir pressdo suficiente para que haja uma perfeita

limpeza e higienizag&o.
C - E necessaria a cloragdo no sistema de abastecimento da agua.

2 — SISTEMAS DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequados ao tipo de

dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido.

A — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotados de
sistema de esgoto apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o
refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais, sendo vedado o

desague diretamente na superficie do terreno.

B — Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural, as
aguas residuais provenientes da higienizagdo dos estabulos, currais e sala de
ordenha devem ser canalizados em sistema fechado até esterqueiras apropriadas,
localizadas distantes do estabelecimento industrial de modo a evitar o mau cheiro

e a proliferagdo de insetos.

C - As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de tratamento

de agua indicado para o tipo de estabelecimento.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensdes e localizagdo condizentes
com o tipo de atividade a serem executadas no local, tais com envase do leite,
fabricagdo de manteiga, do requeijdo, do iogurte, do doce de leite, de queijos

diversos, refrigeragdo, armazenagem e laboratdrio.
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A — Todas as instalagdes devem ter tamanho suficiente e fluxo adequado
para que ndo haja contato entre o produto pronto € a matéria prima ainda ndo
inspecionada e preparada.

B — Quando o estabelecimento estiver localizado na propriedade rural, deve
existir instalagdo apropriada para a higienizagao e guarda de equipamentos e
materiais de ordenha separada das dependéncias industriais.

C - O piso deve ser de material impermeavel, resistente & corroséo e a

abrasao, de facil limpeza e desinfecgéo, que nao acumule agua.

D — As paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor

clara, de facil lavagem e desinfecgéo, que n&o permitam o acimulo de sujidades.

E — Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com armagéo
de madeira e este deverd ser de material de facil lavagem e higienizagao,
resistente & umidade e vapor, construido de forma a evitar acumulo de sujeira.
Caso a cobertura seja metdlica (calhet&o), néo ha necessidade de forro, porém tal

cobertura deve ser bem vedada.

F — Janelas devem ser de materiais impermeaveis, resistente, dotadas de
protegdo contra insetos, através da instalagéo de telas milimétricas. Os parapeitos
elou beirais das janelas devem ser de maneira que ndo permitam o acumulo de

agua e sujidades.

G — Portas devem ser de materiais impermeaveis, resistente, sendo as
externas dotadas de protegéo contra insetos, ratos e ou outros animais através da
instalagéo de telas milimétricas e sistema de fechamento hidraulico ou automatico.

Sempre que possivel, contemplar porta para entrada de equipamentos.
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H - A iluminag&o artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso
de luz fria, podendo ser de LED, sendo que as lampadas localizadas sobre a area
de manipulagdo de matéria-prima, de produtos e de armazenamento de
embalagens, rotulos e ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos,
sendo proibida a utilizagdo de luz colorida que mascare ou produza falsa
impressdo quanto a coloragéo dos produtos ou que dificulte a visualizagéo de

sujidades.
§1° a utilizagéo de léampadas de LED dispensa o uso de protetores.

| — o pé direito deve ter altura suficiente para disposi¢ao adequada dos

equipamentos, permitindo boas condigdes de temperatura, ventilagéo e iluminag&o.

J — o patio deve ser pavimentado a fim de evitar a formag&o de poeiras ou

barro, admitindo-se pavimento primario.

§ 1 Nao ¢ obrigatoria a instalagao de laboratorio nas fabricas de laticinios ou
queijarias de pequeno porte que processam exclusivamente leite oriundo da
propriedade rural onde estdo localizadas, desde que as analises de matéria prima

e de produto sejam realizadas em laboratérios externos.

4 - UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS adequados € em quantidade suficiente
para a execugao dos trabalhos de cada setor, obedecendo a um fluxograma
operacional racionalizado que evite contaminagéo cruzada e facilite 0s processos
de higienizagdo, bem como para a producédo de vapor e/ou agua quente com

capacidade suficiente as necessidades do laticinio.

A — PASTEURIZADOR - E obrigatério em todos 0s estabelecimentos de leite

e derivados, de acordo com 0 produto a ser industrializado.
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§ 1 — Podera ser permitido o uso de pasteurizador do tipo lento para
empreendimentos de pequeno porte que utilizem exclusivamente matéria prima
produzida no proprio estabelecimento. Neste caso o equipamento deve ser de
tamanho adequado ao volume de produgéo e dotado de dispositivo de

aquecimento, de termorregulador e homogeneizador de temperatura.

§ 2 — Os produtos artesanais devidamente assim certificados podem ser

dispensados de pasteurizagao conforme seu processo produtivo caracteristico.
B - CALDEIRA

1-deve estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra

dependéncia a existéncia, determinada pela legislagdo vigente;

2.ser de tamanho adequado para a capacidade de produgdo do

estabelecimento;

3-quando a caldeira for a lenha, o depdsito deve ficar afastado o maximo

possivel a fim de evitar presenca de roedores ou outros animais nocivos.

5 - FUNCIONARIOS em nimero suficiente para atender as necessidades do
estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade e quando em atividade no
|aticinio devem trajar uniforme completo composto de calga, camisa ou jaleco,

avental, gorro e botas de cor clara.
6 - VESTIARIOS/SANITARIOS

A — em tamanho e numero suficientes conforme a quantidade de funcionarios

do estabelecimento, segundo a legislagéo especificada.
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B — providos de vasos sanitarios, papel higiénico, chuveiro(s), pias, toalhas
descartaveis, dispenser para sab&o liquido, bancos ou armarios ou cabides para
roupa, lixeiras com acionamento com pedal.

C - localizados preferencialmente em anexo ao estabelecimento industrial,

nao devendo haver comunicagéo direta com a area interna.

D - Dotado de barreira sanitaria no acesso para a area industrial.

E — Os estabelecimentos de pequeno porte, podero dispor de uma unidade
de sanitario/vestiario para o estabelecimento, desde que o estabelecimento seja
de carater familiar, ou os funcionarios sejam exclusivamente de um Unico sexo,
podendo ser utilizado sanitario ja existente na propriedade, que n&o fiquem a uma

distancia superior a 40 (quarenta) metros.

7 - ANEXOS

A — S&o considerados como anexos fundamentais ao funcionamento do
laticinio: laboratorio, setor para lavagem € guarda de formas e utensilios,

sanitarios, vestiarios.

B — Sao considerados como anexos opcionais: escritorio, refeitorio, oficina,

lavadouro de veiculos.

A — LABORATORIO

1 — Ser de tamanho suficiente para abrigar todos os equipamentos
necessarios as analises de rotina;

2 _ ter acesso, preferencialmente, pela plataforma de recepgdo e comunicar
_ se com a dependéncia de beneficiamento através de éculo;

3 — Ser de facil lavagem e higienizagao;
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B - ESCRITORIO - deve ser localizado proximo a area industrial, podendo

ser anexo, desde que ndo possua acesso direto com interior do estabelecimento.

C - OUTROS ANEXOS - oficina, refeitorio, residéncia, depositos.

Os anexos ndo devem dar acesso direto ao interior da industria;

O estabelecimento pode ser anexo a residéncia, desde que tenha acesso

independente.

V) Todos os estabelecimentos de leite e derivados, para serem registrados

no SIM/POA, devem possuir basicamente:

e 01 (uma) ZONA SUJA,
e 01 (uma) ZONA LIMPA e anexos.

A ZONA SUJA composta de:
1 - Setor de recepgéo, que deve ser constituida no minimo de:

A - Plataforma ampla, de modo a facilitar a descarga do leite.

B - prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operagéo de

descarga.

C - Equipamentos & utensilios em quantidade e capacidades adequadas para

a recepgao higiénica do leite.
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D - O estabelecimento que produza seu proprio leite ou adquira de
propriedades vizinhas e faga o transporte em tarros, devera fazé-lo em até 90
minutos apoés a ordenha.

E — A propriedade que fizer o transporte de leite em tarros deve possuir area
destinada a lavagem, higienizagéo e armazenamento dos mesmos, localizada de
forma a garantir que ndo haja contaminagao do leite, podendo ser realizada na
area de recepgéo.

F - A higienizagéo interna dos tanques dos caminhdes deve ser realizada em
local coberto, podendo ser realizada na area de recepgao.

G - Setor para higienizagéo de caixas, que deve ser constituido por uma sala
anexa, porém independente ao corpo industrial e comunicar-se com o interior
através de oculo e possuir equipamentos necessarios e suficientes para a

finalidade.

PARAGRAFO UNICO: em estabelecimentos de pequeno porte pode ser
utilizada a area de recepgao para lavagem e higienizagao das caixas, desde que

fornega condigbes adequadas.

A ZONA LIMPA é composta pelos setores industriais do estabelecimento

conforme as atividades a serem desenvolvidas.

V) A Area Industrial de um laticinio pode ser constituida conforme sua

atividade de:

1-Setor de beneficiamento e envase de leite;
2-Setor de fabricagao de queijos;
3-Setor de fabricagao de iogurte e bebidas lacteas;

4-Setor de fabricagao de manteiga;
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5-Setor de fabricaggo de doce de leite e/ou requeijao;
6-Setor de condimentos e aditivos;

7-Setor de embalagem e rotulagem;

8-Setor de estocagem e resfriamento;

9-Setor de expedicéo de leite e derivados.

Um equipamento pode ser utilizado para multiplas fungdes e as salas podem
ser aproveitadas quando o setor permitir, sendo possivel que os setores sejam

definidos por barreira técnica quando o processamento assim o permitir.

V1) Os diversos setores que compode as areas de fabricagdo de um laticinio
devem:

1 - Estar dispostos de uma seqléncia adequada com a finalidade de néo
haver retorno nem cruzamento de matéria prima ou produtos em elaboracdo com
produtos prontos;

2 - Serem dotados de equipamentos suficientes e adequados a necessidade
do setor.

3 - Quando possuir defumador, que este seja localizado junto ao
estabelecimento industrial, e em posi¢do que proporcione bom fluxograma, e de
modo a evitar a entrada de fumaga em outras dependéncias, ndo sendo permitido
o acesso externo, quando a fabricag8o requerer defumagdo. A alimentagéo do

defumador, para produgéo de fumaga, deve ser externa.
VIl) O setor de condimentos e aditivos deve:

1 - Situar-se em posicdo adequada a atender as diversas etapas da
fabricag&o e comunicar-se com o interior da indUstria através de portas desde que

com o exterior comunique-se através de 6culo.

2 - Ser dotado de prateleiras e/ou estrados apropriados para a guarda e

conservagao dos produtos armazenados;
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3 - Ter ventilagdo suficiente para uma boa manutengdo dos produtos

armazenados.

Paragrafo unico: Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda de
ingredientes, condimentos e aditivos, de embalagens e de rotulos podera ser
realizada nas areas de produgédo, em armarios ou prateleiras de material de facil

limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente identificados.

VIII) O setor de embalagem e rotulagem deve:

1 - Ter tamanho, iluminagdo natural/artificial e ventilagao suficiente para
atender a capacidade do estabelecimento;

2 - Ser compostos de utensilios e equipamentos suficientes e adequados ao
tipo de trabalho a ser executado, tais como embaladeiras, grampeadores, tanques,
bandejas, carrinhos, caixas, estrados, prateleira;

3 - Situar-se em posigdo adequada a atender as diversas etapas da
fabricagdo e comunicar-se com o interior da industria através de portas desde que
com o exterior comunique-se através de oculo.

A — Em empreendimentos de pequeno porte, 0 setor de embalagem n&o
necessita ser separado fisicamente da sala de produgao.

B — O setor de embalagens primarias, secundarias e rétulos poderéo ser
separados por barreira técnica, desde que ndo haja prejuizo a identidade e

inocuidade dos produtos.

IX) O setor de estocagem e resfriamento é constituido de cdmaras frias ou

depéositos, conforme as caracteristicas dos produtos fabricados e devem:

1 - Ser em numero e tamanho condizente com 0 potencial do
estabelecimento;

2 - Estar localizado préximo a area de expedigao;
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3 - Ser dotado de equipamento de frio adequado, conforme a tecnologia do
produto;

4 - Utilizar estrados e estruturas de prateleiras de material apropriado sendo
vedada a utilizagdo de madeira, exceto para queijos que a tecnologia permita.

5 — Possuir equipamento para mensuragéo de temperatura maxima e minima,

permitindo o monitoramento de sua oscilagao.

A — Em empreendimentos de pequeno porte, podem ser utilizados balcdes ou
refrigeradores domésticos para armazenamento, desde que haja controle de

temperatura.

X) O setor de expedigéo de leite e derivados deve ser:

1 - De facil acesso ao ponto de embarque dos produtos;

2 - Dotado, preferencialmente, de éculo adequado para a finalidade ou porta
com barreira contra insetos;

3 - Dotada de prolongamento de cobertura a fim de proteger as operagoes de
carga.

A — O transporte de produtos elaborados por empreendimentos de pequeno
porte pode ser realizado em caixas isotérmicas, desde que estas sejam
constituidas de material atéxico e de facil higienizagédo e que 0 tempo de

permanéncia dos produtos fora da refrigeragéo ndo exceda duas horas.

XI) CONTROLE DE QUALIDADE - o estabelecimento ou empresa deve
implantar o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, assegurando a
inocuidade dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um

Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020.
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPEGAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM
000000
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIAE
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N° 2.323/2020 QUE
DISPOE SOBRE O SERVIGO DE INSPEGAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL -
SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES NORMAS
TECNICAS PARA MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS.

INSTRUGAO N° 005/2020
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OS ESTABELECIMENTOS  DESTINADOS A MANIPULAGAO E
INDUSTRIALIZAGAO DE MEL, CERA DE ABELHAS E DERIVADOS, DEVERAO
ATENDER AS NORMAS TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUGAO.

) Compreendem 0s estabelecimentos regidos por esta instrugdo 0s
estabelecimentos de mel, cera de abelhas e derivados, tanto casa do mel como

entrepostos.
II) Todos os estabelecimentos de Mel, Cera de Abelhas e derivados devem estar:

1) Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis e/ou

poluentes de qualquer natureza, que n&o comprometa a qualidade do produto.

2) Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em
no minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de circulagao suficiente que permita

a livre movimentac&o dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO — Estabelecimentos ja instalados que n&o dispuserem do
afastamento regulamentar das vias publicas, poderdo ser liberados a critério do
SIM/POA desde que, os setores de recepgao e expedigdo ndo estejam voltados

diretamente para a via publica.

lll- Todos os estabelecimentos de Mel, Cera de Abelhas e derivados devem

dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades de limpeza e higienizagdo em todos os seus setores,

inclusive para equipamentos e dependéncias sanitarias.
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§1° — Devem haver pontos de agua fria em quantidade suficiente para
atender as necessidades do estabelecimento, agua quente ou outro método que
garanta uma boa higienizag&o.

§2° — A dagua deve possuir presséo suficiente para que haja uma perfeita
limpeza e higienizag&o.

§3° - E necessaria a cloragéo no sistema de abastecimento da agua.

2 _ SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS, adequado ao tipo de
dejetos e de dimensdes condizentes com 0 volume produzido.

§1° — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de
sistema de esgotos apropriados para o tipo de dejeto e com dispositivo que evite o
refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais;

§2° — Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural, as
aguas residuais provenientes da higienizagdo do estabelecimento devem ser
canalizadas em sistema fechado até o destino apropriado, localizado distante e de
modo a evitar o mau cheiro e a proliferagéo de insetos.

§3° — As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de

tratamento de agua indicado para o tipo do estabelecimento ou fossa asséptica.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensoes e localizagdo condizentes
com o tipo de atividade a ser executada no local, tais como: produgéo, recepgéo,
extragdo,  centrifugacéo, fusdo, filtracdo, decantagéo, classificagao,
industrializagéo, solidificagéo, envase, estocagem e expedicdo de produtos
prontos, depdsito de embalagens vazias, tampas e roétulos; sempre separadas por
meio de paredes das instalagdes destinadas ao manuseio de produtos n&o

comestiveis.

A — O piso deve ser de material impermeavel, resistente a corroséo e a

abras3o, de facil limpeza e desinfecgdo, que néo acumule agua.
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B — As paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor

clara, de facil lavagem e desinfecgéo, que néo permitam o acumulo de sujidades.

C — Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com armagéo
de madeira e este devera ser de material de facil lavagem e higienizagéo,
resistente a umidade e vapor construido de forma a evitar acimulo de sujeira.
Caso a cobertura seja metdlica (calhet&o), néo ha necessidade de forro, porém tal

cobertura deve ser bem vedada.

D — Janelas devem ser de estrutura metalica, dotadas de proteg&o contra
insetos, através da instalag&o de telas milimétricas. Os parapeitos e/ou beirais das

janelas devem ser de maneira que ndo permitam o acumulo de agua e sujidades.

E — Portas devem ser metalicas, sendo as externas dotadas de proteg@o
contra insetos, ratos e ou outros animais através da instalagdo de telas
milimétricas e sistema de fechamento hidraulico ou automatico. Sempre que

possivel, contemplar porta para entrada de equipamentos.

F — O pé direito deve ser adequado nas diversas dependéncias, de modo
que permita a disposigdo adequada dos equipamentos e para que haja boa

condigéo de temperatura dentro de todos os setores.

G — A iluminagdo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias
do estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagdo deve ser
complementada através de luz fria, com lampadas devidamente protegidas,

podendo ser de led, sendo vedada a utilizagéo de qualquer tipo de luz colorida.

PARAGRAFO UNICO - a utilizagéo de lampadas de LED dispensa 0 USO de

protetores.

H — A ventilagdo deve ser natural e abundante em todas as dependéncias

do estabelecimento, a fim de manter a temperatura interna em niveis adequados

=, L
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as operagdes realizadas. Caso haja necessidade a ventilagéo deve ser
complementada através da climatizagdo da dependéncia via condicionadores de

ar ou exaustores, sendo vedado o uso de ventiladores nas areas de produg&o.

| - Os patios devem ser pavimentados de modo a evitar a formagéo de
poeiras ou barro. Permite-se o revestimento priméario desde que com um bom

acabamento e que atenda a finalidade.

§1° A critério do SIM/POA podera ser exigida analise laboratorial para o
controle de qualidade do Mel.

§2° Todas as instalagdes devem ter tamanho suficiente e fluxo adequado
para que ndo haja contato entre o produto pronto € a matéria prima ainda néo
inspecionada e preparada. ,

§3° Os trabalhos com Cera de Abelhas e Propolis deverdo ser realizados em
area totalmente isolada dos setores de industrializagéo de produto comestivel.

§4° Quando a preparagéo de Geléia Real e Polen for realizada em setor
especifico, este devera localizar-se no corpo do prédio industrial, obedecendo 0s
mesmos requisitos do setor de elaboragéo.

§5° A fabricag@o de bebidas fermentadas e vinagres devera ser efetuada em
setores especificos e separados do setor onde se beneficia o mel podendo
entretanto ser contigua a este, tolerando-se a utilizagdo comum apenas do

depdsito de produtos prontos e da expedigéo.

4 — UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS em quantidade suficiente para a
execugado dos trabalhos de cada setor, bem como para a produgé@o de vapor e/ou
agua quente com capacidade suficiente as necessidades do estabelecimento.

A — Compreende-se por utensilios para os fins do item anterior: facas,
desoperculadores, caixas, baldes, potes, filtros, mesas, estrados, etc. devem ser.

1 — de material impermeavel e resistente;

2 — de superficie lisa, que permita facil lavagem e desinfecgéo.
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B — Compreende-se por equipamentos para 0s fins do item 4. tanques
(banho-maria, decantagéo, pré-aquecimento com dupla camisa, deposito, fusao),
centrifugas, secadores, freezers, geladeiras, pasteurizadores, desumidificadores,
envasadoras, batedeiras/misturadeiras, seladoras, prensas, € devem ser:

1 — em numero € tamanho com capacidade suficiente para atender a
demanda do estabelecimento;

2 — de material impermeavel, resistente, de facil lavagem € higienizagéo,
podendo ser balde plastico.

3 — de tecnologia adequada 4 respectiva utilizag@o.

5- FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades
do estabelecimento conforme seu tamanho & capacidade e, quando em atividade,
os funcionarios devem trajar o uniforme completo composto de calga, camisa,

avental, gorro e botas de cor clara.

6 - VESTIARIOS/SANIT/\RIOS em tamanho € numero suficientes
conforme a quantidade de funcionarios do estabelecimento, segundo a legislag&o
especifica.

A — Os sanitarios/vestiarios devem ser providos de vasos sanitarios, papel
higiénico, pias, toalhas descartaveis, sabonete liquido neutro (tipo dispenser),

bancos e armarios ou cabides para roupas;

B — localizarem-se preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial,

nao devendo haver a comunicagéo direta com a area interna;

C — O acesso de funcionarios:

a) deve ser Unico, podendo a entrada atender, tanto a area suja como a
limpa.

b) ser feito preferencialmente através do vestirio/sanitario, € este anexo ao

estabelecimento.
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c) quando o0s sanitarios e vestiarios ndo forem contiguos ao
estabelecimento, o acesso devera ser pavimentado e néo deve passar por areas
que oferegam risco de contaminagao de qualquer natureza.

d) dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento tipo pedal) necessarios as boas praticas de

higiene.

§1° — Os estabelecimentos de pequeno porte, poderdo dispor de uma
unidade de sanitario/vestiario para O estabelecimento, desde que O
estabelecimento seja de carater familiar, ou 0s funcionarios sejam exclusivamente
de um dnico sexo, podendo ser utilizado sanitario ja existente na propriedade, que

nao fiquem a uma distancia superior a 40 (quarenta) metros.

IV — Todos os estabelecimentos de Mel, Cera de Abelhas e derivados, para
serem registrados no SIM/POA, devem possuir:
o 01 (uma) ZONA SUJA,
e 01 (uma)ZONALIMPA e ANEXOS.

A ZONA SUJA é constituida de:

1 — Setor de recepgéo, que deve ser constituido de:

a — area de recebimento que facilite as operagoes descargas do mel;

b — prolongamento de cobertura suficiente para proteger as operagoes de
descarga das intempeéries;

¢ — equipamentos e utensilios em quantidade e capacidades adequadas
para a recepgao higiénica do mel;

d — area de lavagem e higienizagdo de recipientes (baldes) anexa ou na
prépria area de recebimento, porém de modo que ndo haja interferéncia na
higiene do mel;

e — local apropriado para deposito de recipientes limpos.

2 — Setor de depdsito da matéria prima recebida e desoperculagéo;
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a — mesa de desoperculadora;

b — centrifuga de mel

A ZONA LIMPA ¢é composta pelos setores de manipulagdo e
industrializagdo da matéria prima j& livre de impurezas e das partes néo
comestiveis. A Zona Limpa deve dispor também de pias, de preferéncia com
acionamento mecanico, sabonete liquido e toalha descartavel para higienizagdo

das maos.

A AREA INDUSTRIAL pode ser constituida conforme sua atividade de:
1 — Setor de pré-aquecimento, descristalizagao, centrifugagéo, filtragéo,
pasteurizagdo, decantagéo, classificagéo e envase do mel.
2 — Setor de preparo da geléia real e pélen e adigéo ao mel.
3 — Setor de fabricagéo de bebidas fermentadas e vinagres.
4 — Setor de estocagem de geléia real e polen.
5 — Setor de acondicionamento e rotulagem.
6 — Setor de deposito de embalagens vazias e rétulos.
7 — Setor de deposito de produtos prontos e expedigao.
8 — Setor de manipulagéo e preparo da cera de abelhas e de propolis,

isolado da area de industrializagéo de produtos comestiveis.

§1° — Quando for necessaria a descristalizacdo, esta podera ser realizada
em estufa, banho-maria ou equipamento similar para esta finalidade.

§2° — O setor de embalagens primarias, secundarias e rétulos podera ser
separado por barreira técnica, desde que ndo haja prejuizo a identidade e
inocuidade dos produtos.

§3° — Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda de embalagens,
rétulos e ingredientes poderéo ser realizadas nas areas de produg&o, em armarios
ou prateleiras de material de facil limpeza, isolados uns dos outros e
adequadamente identificados.
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O SETOR DE ACONDICIONAMENTO E ROTULAGEM deve ter tamanho,
iluminagao natural e artificial e ventilagéo suficientes para atender a capacidade do
estabelecimento e situar-se em posigdo adequada a atender ao fluxo correto do

estabelecimento.

PARAGRAFO UNICO - ndo é permitida a reutilizagdo de embalagens plasticas

destinadas a comercializag&o.

O SETOR DE ESTOCAGEM de Geléia Real e Pdlen pode ser equipado
com freezer, geladeira industrial ou cdmara fria conforme as necessidades do

estabelecimento.

O SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDICAO
devem estar localizados em local apropriado atendendo ao fluxo correto do
estabelecimento, sendo que a area de deposito e expedigdo ndo precisa conter
uma barreira fisica para sua separagao.

A - Os produtos armazenados nesta area devem estar acondicionados
sobre estrados e/ou prateleiras de material apropriado.

B — Recomenda-se que a expedigdo seja dotada de prolongamento de

cobertura a fim de proteger as operagdes de carga durante as intempéries.

O ESCRITORIO deve estar localizado préoximo a area do estabelecimento,
podendo ser anexo ou ndo, desde que néo possua acesso direto ao interior da

inddstria ou entreposto.

OUTROS ANEXOS, como oficina, refeitério, residéncia e almoxarifado néo
devem ter acesso direto ao interior do estabelecimento de manipulagéo e/ou

industrializagao.

Quando houver CALDEIRA esta deve:
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a) estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra
dependéncia na distancia determinada pela legislagéo vigente;

b) ser de tamanho e capacidade adequada a produgéo do estabelecimento;

¢) quando a caldeira for a lenha, o deposito de lenha deve ficar afastado o

maximo possivel a fim de evitar a presenga de roedores ou outros animais nocivos.

V - CONTROLE DE QUALIDADE - o estabelecimento ou empresa deve implantar
o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, assegurando a inocuidade
dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um Responsavel

Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020.

7
Khi//‘/’ Y e
Lacio de Marchi " Lidio Michels

Prefeito do Municipio de Toledo &ejgnétério da Agricultura, Pecuaria e
i

Abastecimento

/s Dl

Liane Pietrobelli
Médica Veterinaria SIM/POA
CRMV/PR 08150




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

‘ ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE \

A
no Xl Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 83 de 109

PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPECAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM
000000
INSPECIONADO

TOLEDO
PR
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPECAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO NO USO DE SUAS ATRIBUIGOES
LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEI N° 2.323/2020 QUE
DISPOE SOBRE O SERVICO DE INSPECAO SANITARIA E
INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL -
SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS SEGUINTES NORMAS
TECNICAS PARA OVOS E DERIVADOS.

INSTRUGAO N° 006/2020
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0S ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS DEVERAO ATENDER AS
NORMAS TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUGAO.

I) Compreendem estabelecimentos de ovos e derivados regidos por esta instrugéo

as granjas avicolas, as industrias e entrepostos de ovos.

Il) Todos os estabelecimentos de ovos & derivados devem estar:

1) Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis elou
poluentes de qualquer natureza, que n&o comprometa a qualidade do produto.

2) Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas em no
minimo 05 (cinco) metros e dispor de area de circulagdo suficiente que permita a

livre movimentagao dos veiculos de transporte.

PARAGRAFO UNICO - Estabelecimentos ja instalados que n&o
dispuserem do afastamento regulamentar das vias publicas, poderéo ser liberados
a critério do SIM/POA desde que, os setores de recepgdo e expedigdo nao

estejam voltados diretamente para a via publica.
lll- Todos os estabelecimentos de abate devem dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades do entreposto de ovos, em todos os seus setores e das
dependéncias sanitarias, em quantidade suficiente para atender as necessidades
de limpeza e higienizagéo em todos seus setores, inclusive equipamentos e

dependéncias sanitarias.

A — de todas as dependéncias deve-se ter acesso a pontos de agua quente
e fria em quantidade suficiente para o atendimento as necessidades do setor

(agua quente apenas para higienizagao);

B — a agua deve possuir presséo suficiente para que haja uma perfeita

limpeza e higienizagao;
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C - E necessaria a cloraggo no sistema de abastecimento da agua.

§1° — E permitida a hipercloragéo da 4gua para lavagem dos ovos, em

niveis ndo superiores a 50 ppm (partes por milh&o).

2 — SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS, adequado ao tipo de

dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido.

A — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de
sistemas de esgoto apropriados para o tipo de dejeto com dispositivo que evite o

refluxo de cheiros e a entrada de insetos e/ou pequenos animais.

B — Quando o estabelecimento estiver situado em propriedade rural, as
aguas residuais provenientes da higienizagdo do estabelecimento devem ser
canalizadas em sistema fechado até o destino apropriado, localizado distante e de

modo a evitar o mau cheiro e a proliferagdo de insetos.

C - As demais aguas residuais devem desembocar no sistema de

tratamento de agua indicado para o tipo do estabelecimento ou fossa asséptica.

3 - INSTALACOES condizentes com o tipo de atividade a ser executada no
local, em quantidade e dimensoes suficientes para garantir o fluxo adequado para
que n&do haja contato entre o produto pronto e a matéria prima ainda né&o

inspecionada.

A — O piso deve ser de material impermedvel, resistente a corroséo e a

abrasao, de facil limpeza e desinfecgéo, que néo acumule agua.

B — as paredes devem ser lisas, impermeabilizadas com material de cor

clara, de facil lavagem e desinfecgdo, que néo permitam o acimulo de sujidades.
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C - Sera exigido forro se a cobertura do estabelecimento for com armagao
de madeira e este devera ser de material de facil lavagem e higienizagao,
resistente a umidade e vapor construido de forma a evitar acimulo de sujeira.
Caso a cobertura seja metalica (calhet&o), néo ha necessidade de forro, porém tal
cobertura deve ser bem vedada.

D — Janelas devem ser de impermeaveis, de material resistente, dotadas de
protegdo contra insetos, através da instalagéo de telas milimétricas. Os parapeitos
elou beirais das janelas devem ser de maneira que n&o permitam o acumulo de
agua e sujidades.

E — Portas devem ser impermeaveis, de material resistente, sendo as
externas dotadas de protecao contra insetos, ratos e ou outros animais através da
instalagao de telas milimétricas e sistema de fechamento hidraulico ou automatico.
Sempre que possivel, contemplar porta para entrada de equipamentos.

F - A iluminagao artificial, quando necessaria, deve ser realizada com uso
de luz fria, sendo que as lampadas localizadas sobre a area de manipulagéo de
matéria-prima, de produtos e de armazenamento de embalagens, rotulos e
ingredientes devem estar protegidas contra rompimentos, sendo proibida a

utilizagao de luz colorida.

PARAGRAFO UNICO - a utilizagéo de lampadas de LED dispensa 0 uso de

protetores.

G - O pé direito deve ter altura suficiente para disposicdo adequada dos
equipamentos, permitindo boas condigoes de temperatura, ventilagéo e iluminagao.

H — O patio deve ser pavimentado a fim de evitar a formagéo de poeiras ou
barro, admitindo-se pavimento primario, a critério do agente fiscal do Sistema de

Inspegao.

4
,// /
7
/ 4
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4 — UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS suficientes para a execugdo dos
trabalhos de cada setor, bem como para a produgéo de vapor e/ou agua quente

com capacidade suficiente as necessidades e caracteristicas do estabelecimento.

A — Compreende-se por utensilios para os efeitos do item anterior: caixas,
bandejas, baldes, cestos, mesas, estrados entre outros e devem ser:
1 — de material impermeavel e resistente;

2 — de superficie lisa que permita facil lavagem e desinfecgéo.

B — Compreende-se por equipamentos para 0s efeitos do item 4: tanque,
maquina classificadora, ovoscopio, fogéo, fogareiro, balanga, maquina de
descasque, desidratadores entre outros e devem ser:

1 — em numero e tamanho com capacidade suficiente para atender a
demanda do estabelecimento;

2 — de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizagéo,
sendo que aqueles que entram em contato direto com a matéria prima ou produtos
em fabricagao do tipo inoxidavel;

3 — de tecnologia adequada a respectiva utilizagéo.

5 — FUNCIONARIOS em numero suficiente para que possam atender as
necessidades do estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade e quando
em atividade devem trajar uniforme completo composto de calga, camisa, touca €

botas na cor clara.

6 - VESTIARIOS/SANITARIOS em tamanho e numero suficientes conforme

a quantidade de funcionarios do estabelecimento, segundo a legislagéo especifica.
A — Os sanitarios devem ser providos de vasos sanitarios, papel higiénico,
pias, toalhas descartaveis, saboneteira para sabonete liquido neutro (tipo

dispenser), bancos e armarios ou cabides para roupas;

B — nao deve haver a comunicagao direta com a area interna;
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C - Os estabelecimentos de pequeno porte, poderdo dispor de uma
unidade de sanitario/vestiario para o estabelecimento, desde que o
estabelecimento seja de carater familiar, ou os funcionarios sejam exclusivamente
de um unico sexo, podendo ser utilizado sanitario ja existente na propriedade, que

nado fiquem a uma distancia superior a 40 (quarenta) metros.

D — Acesso de funcionarios:

a) deve ser unico, podendo a entrada atender, tanto a area suja como a limpa,
porém de forma que o funcionario da éarea suja ndo transite pela area limpa.

b) ser feito preferencialmente atraves do vestiario/sanitario, e este anexo ao
estabelecimento.

¢) Quando os sanitarios e vestiarios nao forem contiguos ao estabelecimento,
o acesso devera ser pavimentado e ndo deve passar por areas que
oferegam risco de contaminag&o de qualquer natureza.

d) Dotados dos equipamentos e utensilios (papel toalha, sabonete liquido,
sanitizante e lixeiras com acionamento por pedal) necessarios as boas
praticas de higiene.

e) ser provido de barreira sanitaria e pias de higienizagéo entre o

vestiario/sanitario e o setor operacional.

IV) Todos os estabelecimentos de abate, para serem registrados no SIM/POA,

para cada espécie, devem preencher as condigdes a seguir especificadas:

O setor de recepgéo de ovos e depdsito de ovos sujos vindos da granja
compdem a ZONA SUJA, que deve ser separada da ZONA LIMPA através de
parede, ou em casos especificos meia parede, das demais é&reas do
estabelecimento. Este setor é constituido de:

a — local apropriado para a recepgdo dos ovos;

b — prolongamento da cobertura suficiente para proteger a operagédo de

descarga dos ovos;
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¢ — local apropriado para lavagem e desinfecgédo de bandejas plasticas
(podendo ser feita na sala de recepgéo de oVvos);

d — local apropriado para deposito de bandejas plasticas limpas;

A ZONA LIMPA é composta pelos setores de manipulagdo para

classificagéo ou industrializagdo dos ovos.

A AREA INDUSTRIAL de um estabelecimento de ovos e derivados pode
ser constituida conforme sua atividade de:

1 — Setor de recepgao e depdsito de ovos vindos da granja.

2 — Setor de lavagem, ovoscopia e classificagéo de ovos, devendo dispor
também de pia, saboneteira liquida e toalha descartavel para higienizagdo das
maos.

3 — Setor de cozimento, descasque e resfriamento.

4 — Setor de envase e esterilizagéo.

5 — Setor de embalagem.

6 — Setor de depdsito de produtos prontos e expedigédo.

7 — Setor de deposito de condimentos e aditivos.

8 —Setor de depodsito de embalagens.

9 — Vestiarios e sanitarios.

§1° O setor de classificagéo e separagdo de ovos pode ser separado por

barreiras técnicas do interior da industria.

§2° Os estabelecimentos que fazem o reaproveitamento das bandejas sujas
vindas dos galinheiros para a recoleta de ovos, devem ter um setor especifico com

local adequado para a lavagem, higienizagéo e desinfecgéo das mesmas.

§3° N&o & permitido o reaproveitamento das bandejas sujas para a

embalagem de ovos prontos (lavados, ovoscopiados e classificados).
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O SETOR DE DEPOSITO DE EMBALAGENS VAZIAS deve situar-se em
posigdo adequada para atender as necessidades do setor de manipulagdo e
comunicar-se com o interior do estabelecimento através de porta, desde que a
comunicagdo com o exterior seja feita atraves de oculo e deve ser dotado de
prateleiras e/ou estrados apropriados para a guarda e conservagédo das

embalagens vazias ali armazenadas.

1 — O setor de embalagens primérias, secundarias e rotulos podera ser
separado por barreira técnica, desde que ndo haja prejuizo a identidade e
inocuidade dos produtos.

2 — Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda de embalagens e
rétulos, podera ser realizada nas areas de produgao, em armarios ou prateleiras
de material de facil limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente

identificados.

O SETOR DE DEPOSITO DE PRODUTOS PRONTOS E EXPEDICAO
deve ser de tamanho condizente com o potencial do estabelecimento, ser
equipado de prateleiras e estrados de material apropriado. Recomenda-se que a
expedicdo seja dotada de prolongamento de cobertura a fim de proteger as

operagdes de carga durante intempéries.

PARAGRAFO UNICO - Para ovos in natura ndo é necessaria barreira fisica entre

o setor de produgéo e expedigo.
V — EQUIPAMENTOS ESPECIFICOS:

1 — MAQUINA PARA LAVAGEM, OVOSCOPIA E CLASSIFICAGAO DE
OVOS, é obrigatério em todos os entrepostos que recebam, manipule, embalem e

comercializem ovos também de produgéo de terceiros.

A — Fica proibida a lavagem manual de ovos.
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B — Podera ser permitida a ovoscopia e classificagdo manuais nos
estabelecimentos que apenas recebem e manipulam ovos de produgéo propria,
até o maximo de 3.600 (trés mil e seiscentos) ovos/dia, (300 duzias).

C - Entrepostos e/ou distribuidores que recebem ovos de terceiros e
reembalam em embalagens préprias sdo obrigados a executar nova ovoscopia.

D — Entrepostos e/ou distribuidores que recebem comprovadamente ovos
de 01 (um) Gnico fornecedor ja devidamente registrado e inspecionado por orgéo
oficial e reembalam em embalagens proprias, seréo dispensados de nova

ovoscopia.

2 — CALDEIRA, quando existente, deve:

A — estar localizado fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra
dependéncia que é determinada pela legislagéo vigente;

B — ser de tamanho adequado para a capacidade de produgéo do
estabelecimento;

C - quando a caldeira for a lenha, 0 deposito de lenha deve ficar afastado o

maximo possivel a fim de evitar presenca de roedores e outros animais nocivos.

V| — CONTROLE DE QUALIDADE:

1 — Todos os estabelecimentos de ovos € derivados com registro no
SIM/POA somente poderdo receber ovos provenientes de granjas cadastradas na
Defesa Sanitaria Animal (DSA) da Secretaria da Agricultura do Estado, e estes
estabelecimentos devem apresentar sempre que solicitado a documentagéo

comprobatéria da origem dos ovos.

2 — Os estabelecimentos registrados no SIM/POA, e que manipulam ovos
“N NATURA” devem apresentar a cada 06 (seis) meses o laudo negativo de
Salmonelose obtido por meio de método padréo das granjas fornecedoras de ovos

e emitido por um Médico Veterinario.
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4 — Os ovos destinados ao consumo humano e vendidos no comercio
atacadista ou varejista devem estar devidamente acondicionados e embalados
adequadamente, bem como claramente identificada a sua origem através de
rétulo, etiqueta, isto € valido tambem para os ovos acondicionados em bandejas

de 2,5 (duas e meia) dizias de ovos.

5 — Para exposicdo de ovos no comércio, recomenda-se adotar a mesma

classificaggo utilizada pelo Estado do Parana.
6 — O estabelecimento ou empresa deve implantar o controle de qualidade

de suas operagdes e produtos, assegurando a inocuidade dos alimentos por ela

produzidos havendo a necessidade de um Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020.

- D
Lacio de\Marchi " Lidio Michels
Prefeito do Municipio de Toledo ng)?aério da Agricultura, Pecuaria e
\ / Abastecimento

AQ U Qjmh&ulﬂzx

Liane Pietrobelli

Médica Veterinaria SIM/POA
CRMV/PR 08150
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO

SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

REGULAMENTO DE INSPEGCAO SANITARIA E

INDUSTRIAL DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM
000000

INSPECIONADO

TOLEDO
PR
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PREFEITURA DO MUNICIPIO DE DE TOLEDO

SECRETARIA MUNICIPAL DA AGRICULTURA, PECUARIAE
ABASTECIMENTO

SERVIGO DE INSPEGAO MUNICIPAL/PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

SIM/POA

O SECRETARIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E
ABASTECIMENTO TOLEDO, NO USO DE SUAS
ATRIBUICOES LEGAIS E TENDO EM VISTA A LEl N°
2.323/2020 QUE DISPOE SOBRE O SERVICO DE
INSPECAO SANITARIA E INDUSTRIAL DOS PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL — SIM/POA, RESOLVE APROVAR AS
SEGUINTES NORMAS TECNICAS PARA PESCADOS

INSTRUGAO N° 007/2020
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0S ESTABELECIMENTOS PESCADOS DEVERAO ATENDER AS NORMAS
TECNICAS INSTITUIDAS NESTA INSTRUCAO.

1) Compreendem estabelecimentos de pescados regidos por esta instrugéo os
estabelecimentos destinados a manipulagéo e industrializagdo de pescados e

derivados, tanto indUstrias como entrepostos.

II) Todos os estabelecimentos de pescados e derivados devem estar:

1 - Distantes o suficiente de fontes produtoras de odores desagradaveis
elou poluentes de qualquer natureza, que nao comprometa a qualidade do produto.

2 - Instalados em terreno cercado, afastado dos limites das vias publicas
em no minimo 05 (cinco) metros € dispor de area de circulagéo suficiente que
permita a livre movimentagdo de veiculos de transporte;

3 - Estabelecimentos ja instalados que néo dispuserem do afastamento
regulamentar das vias publicas, poderéo ser liberados desde que, os setores de

recepgéo e expedicao n&o estejam voltados diretamente para a via publica.
Il — Todos os estabelecimentos de Pescado e derivados devem dispor de:

1 — AGUA DE ABASTECIMENTO potavel, em quantidade suficiente para
atender as necessidades do estabelecimento, em todos 0s seus setores, para

equipamentos e dependéncias sanitarias.

A - Devem haver pontos de agua fria em quantidade suficiente para atender
as necessidades do estabelecimento de pescado, agua quente ou outro método

que garanta uma boa higienizag&o.

B - A agua deve possuir pressdo suficiente para que haja uma perfeita

limpeza e higienizagao.

C — E necessaria a cloragé@o no sistema de abastecimento da agua.
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2 — SISTEMA DE TRATAMENTO DE DEJETOS adequado ao tipo de

dejeto e de dimensdes condizentes com o volume produzido.

A — Todas as dependéncias do estabelecimento devem estar dotadas de
sistema de esgoto apropriado para o tipo de dejeto com dispositivo que evite 0

refluxo de cheiros e a demanda de insetos e/ou pequenos animais.

B — As aguas residuais devem desembocar no sistema de tratamento de

agua indicado para o tipo de estabelecimento.

3 — INSTALACOES em quantidade, dimensdes € localizagé&o condizentes
com o tipo de atividade a ser executada no local, tais como recebimento,
insensibilizacéo, processamento e industrializagéo, embalagem,
acondicionamento, armazenagem € expedigdo de produtos prontos, deposito de
embalagens e condimentos, sempre separadas por meio de paredes, das

instalagdes destinadas ao manuseio de produtos néo comestiveis.

A — Nos estabelecimentos que elaboram pescado curado/salgado ha

necessidade de dependéncia especifica para depésito do sal.

B - Nos estabelecimentos que elaboram pescado defumado ha

necessidade de local e equipamentos especificos para a defumagéo.

4 — UTENSILIOS E EQUIPAMENTOS em quantidade e capacidade
suficiente para a execugao dos trabalhos de cada setor, bem como para a
produgéo de vapor elou agua quente com capacidade suficiente as necessidades

do estabelecimento.

A — Compreende-se por utensilios para os efeitos do item anterior: caixas,

bandejas, facas, mesas, estrados, recipiente para coleta de residuos, que devem
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ser de material impermeavel e resistente e de superficie lisa, que permita facil
lavagem e desinfecgéo.

B — Compreende-se por equipamentos para 0s efeitos do item 4: tanques,
maquina de lavagem de pescado, descascador de camardo, esterilizadores, serra

fita, prensa, fog&o industrial, caldeira. Estes equipamentos devem ser:

1 — de material impermeavel, resistente, de facil lavagem e higienizag&o,
sendo que aqueles que entram em contato direto com a matéria prima ou produtos
em fabricagéo do tipo inoxidavel;

2 — de tecnologia adequada & respectiva utilizagao.

5 — ILUMINACAO natural, abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento. Caso haja necessidade, a iluminagao deve ser complementada
através de luz fria, com lampadas devidamente protegidas ou LED. E vedada a

utilizaggo de qualquer tipo de fonte de luz colorida.

PARAGRAFO UNICO - a utilizagéo de lampadas de LED dispensa o uso de

protetores.

6 — VENTILAGAO natural, abundante em todas as dependéncias do
estabelecimento, para manter a temperatura interna em niveis adequados as
operagbes realizadas. Caso haja necessidade, a ventilagdo deve ser

complementada através da climatizagdo com condicionadores de ar e exaustores.

7 — PATIOS pavimentados de modo a evitar a formagao de poeiras ou barro.
Permite-se o revestimento primario desde que com um bom acabamento e que

atenda a finalidade.

IV — Todos os estabelecimentos de Pescado e derivados devem possulir.




ORGAO OFICIAL ELETRONICO DO MUNICIPIO DE TOLEDO

LEI N°. 2.022, DE 16 DE MARCO DE 2010

ORGAO OFICIAL CERTIFICADO DIGITALMENTE

Ano XI °
Toledo, 1° de Outubro de 2020 Edigédo n°® 2.725 Pagina 99 de 109

1 — PISO de material impermeavel, resistente a corrosdo e a abrasao,
antiderrapante, de facil limpeza e desinfecgdo, em diregéo aos ralos e canaletas
de maneira a facilitar o escoamento das aguas residuais. Quando o escoamento

for através de canaletas, estas devem ter o fundo cdncavo.

2 — PAREDES de alvenaria impermeabilizadas ou outro material
impermeavel de facil limpeza e higienizagao, lisas, de cor clara, que ndo permitam

o acumulo de sujidades.

3 — FORRO de material impermeavel de facil limpeza e higienizagao,
resistente a umidade e vapores € construido de forma a evitar o acumulo de
sujeira. Caso a abertura seja metalica ou em fibrocimento assentada sobre
estrutura metdlica ou de concreto, ndo ha necessidade de forro, porém tal

cobertura deve ser bem vedada.

4 — JANELAS de material impermeavel de facil limpeza e higienizagéo,
dotadas de protegéo contra insetos, através da instalagao de telas milimétricas ou
outro sistema. Os parapeitos elou beirais das janelas devem ser de maneira que

nao permitam o acumulo de agua e sujidades.

5 — PORTAS de material adequado, sendo as externas dotadas de um
sistema de fechamento hidraulico ou automatico e de uma proteg&o contra insetos,
ratos e outros animais através da instalagéo de telas milimétricas ou outros meios

eficientes como cortina de ar.

A — O acesso de funcionarios deve:

1 — ser Unico, preferencialmente através do vestiario;

2 — ser provido de barreira sanitaria na entrada do setor operacional, de
forma e tamanho que sua utilizagdo néo possa ser burlada;

3 — ser dotado de lavadouro de botas e pias de higienizagao de bragos €

maos.
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B — Deve ser previsto uma porta ou abertura em local apropriado, com a
finalidade exclusiva de acesso de equipamentos, esta porta deve permanecer

fechada quando n&o estiver sendo utilizada.

6 — PE DIREITO adequado nas diversas dependéncias, de modo que
permita a alocag&o dos equipamentos e suficiente para que haja boa condig&o de

temperatura dentro de todos 0s setores.

7 — FUNCIONARIOS em numero suficiente para atender as necessidades
do estabelecimento conforme seu tamanho e capacidade, e quando em atividade,
os funcionarios devem trajar uniforme completo composto de calga, jaleco, avental,

touca e botas de cor clara.

8 — VESTIARIOS/SANITARIOS devem ser:
A - em tamanho e numero suficientes conforme a quantidade de

funcionarios, segundo a legislagéo especifica;

B — Providos de vasos sanitarios, papel higiénico, pias, toalhas descartaveis,
sabonete liquido neutro (tipo dispenser), bancos € armarios ou cabides para

roupas;

C - localizados preferencialmente anexo ao estabelecimento industrial, n&o
devendo haver comunicagéo direta com o interior da industria ou entreposto &

providos de forro;

D - dotados de barreira sanitaria no acesso para o interior da sala de

manipulagéo de pescado.

V - Todos os estabelecimentos de Pescado e derivados, para serem registrados
no SIM/POA, devem possulir:
e 01 (uma) ZONA SUJA,

AN
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e 01 (uma) ZONA LIMPA e ANEXOS.

A ZONA SUJA composta de:

1 — Setor de recepgdo do pescado com prolongamento de cobertura
suficiente para proteger a operagéo de descanso do pescado.

2 _ Setor de lavagem e desinfecgdo de caixas ou recipientes, anexo a
recepgado do pescado.

3 — Setor de depoésito de caixas limpas que deve se comunicar com O
interior do estabelecimento através de oculo.

4 — Setor de insensibilizagéo, evisceragdo/descasque/retirada de couro.

PARAGRAFO UNICO - em empreendimento de pequeno porte podera ser
realizado procedimentos de lavagem e desinfecgdo de caixas ou recipientes bem

como depodsito na mesma sala.

A ZONA LIMPA é composta pelos setores industriais ou de manipulagéo da

matéria prima ja livre de impurezas e das partes ndo comestiveis.

A AREA INDUSTRIAL ¢ constituida conforme a sua atividade por:

1 — Setor de beneficiamento e embalagem de pescado.

2 _ Setor de fabricagdo de conservas de pescado.

3 — Setor de condimentos e aditivos.

4 — Setor de acondicionamento € rotulagem.

5 — Setor de estocagem, resfriamento ou congelamento.

6 — Setor de expedigéo de pescado e derivados.

7— Setor de depdsito de embalagens e rétulos (que deve comunicar-se com
o interior da industria ou entreposto através de porta desde que a comunicagéo

com o exterior seja feita através de 6culo).
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§1° E permitida barreira técnica entre os setores.

§2° Quando a fabricagdo requerer defumagdo, o defumador deve ser
localizado junto ao estabelecimento industrial e em posigéo que proporcione bom
fluxograma, e de modo a evitar a entrada de fumaca em outras dependéncias, néao
sendo permitido o acesso externo. A alimentagao do defumador para produgdo da

fumaga deve ser externa.

O SETOR DE CONDIMENTOS E ADITIVOS e o SETOR DE
ACONDICIONAMENTO E ROTULAGEM devem situar-se em posicédo adequada a

fim de atender ao fluxo correto dentro do estabelecimento.

PARAGRAFO UNICO - Em empreendimentos de pequeno porte, a guarda
condimentos e de aditivos ou de embalagens e rétulos podera ser realizada nas
areas de produgéo, em armarios ou prateleiras de material de facil limpeza,

isolados uns dos outros adequadamente identificados.

O SETOR DE RESFRIAMENTO/CONGELAMENTO OU ESTOCAGEM
deve ser constituido de equipamento de frio adequado a sua finalidade
(estocagem, resfriamento, congelamento, cura), conforme as caracteristicas dos
produtos fabricados ou manipulados e ser equipado com camaras e deposito com
estrados elou prateleiras de material apropriado sendo vedada a utilizagdo de

madeira.

PARAGRAFO UNICO - Quando a camara fria permitir ser transformada em tanel

de resfriamento, a mesma pode ser utilizada para este fim.

O SETOR DE EXPEDICAO deve ser de f4cil acesso ao ponto de embarque
dos produtos prontos, dotado preferencialmente de 6culo adequado a sua
finalidade e de prolongamento de cobertura a fim de proteger as operagbes de

carga contra as intempéries climaticas.
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VI - EQUIPAMENTOS ESPECIFICOS:

1 - CALDEIRA

a — estar localizada fora do bloco industrial e afastada de qualquer outra
dependéncia a distancia determinada pela legislagao vigente;

b — ser de tamanho e capacidade adequada a produgao do estabelecimento;

¢ — quando a caldeira for a lenha, o depdsito deve ficar afastado o maximo

possivel a fim de evitar-se a presenca de roedores ou outros animais nNocivos.

2 — FABRICA DE GELO
a- Localizar-se anexa a industria ou entreposto em local adequado que
permita a correta utilizagdo do gelo produzido;

b- A agua utilizada para a fabricagdo do gelo deve ser clorada.

PARAGRAFO UNICO - A fabricagao propria de gelo pode ser dispensada quando
exista a facilidade na regido para a aquisigéo do gelo com comprovada qualidade

higiénico-sanitaria.

VIl — CONTROLE DE QUALIDADE: o estabelecimento ou empresa deve
implantar o controle de qualidade de suas operagdes e produtos, assegurando a
inocuidade dos alimentos por ela produzidos havendo a necessidade de um

Responsavel Técnico.

Toledo, 25 de setembro de 2020
~ e
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Lucio d& Marchi r‘/ Lidio Michels

)

Prefeito do Municipio de Toledo Secretario da Agricultura, Pecuaria e

Abastecimento
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Liane Pietrobelli
Médica Veterinaria SIM/POA
CRMV/PR 08150
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ATOS DA ADMINISTRAGAO INDIRETA - EMDUR

EMDUR — EMPRESA DE DESENVOLVIMENTO URBANO E RURAL DE TOLEDO

PORTARIA: 44/2020

DATA: 30 de Setembro de 2020.

SUMULA: Adiantamento de viagem para Empregado da EMDUR.

O Diretor Superintendente da EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo,
Empresa Publica criada pela Lei Municipal 1.199/84, no uso de suas atribui¢des legais,

RESOLVE:

Art. 1° — Concede em regime de adiantamento de viagem para Jaime Pereira Milioni, RG
n°52952034, Operador de Caminhdo Munck da EMDUR, o valor total de R$ 210,00 (duzentos e dez reais), para
pagamento de despesas com alimentacdo para viagem a cidade de Paranavai — PR, para retirada de materiais
doados pelo Governo do Estado do Parana através de convénio com o Municipio de Toledo — PR para execugao
de obra publica de galerias de aguas pluviais. Viagens realizadas nos dias 23/09/2020, 25/09/2020 e 29/09/2020,
o qual prestara contas apés o retorno.

Art. 2° — Esta Portaria entra em vigor na data de sua publicagéo.

Gabinete do Diretor Superintendente da EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural
de Toledo, em 30 de Setembro de 2020.

CRISTOPHER CRISTIANO CARNELOS DE AZEVEDO
Diretor Superintendente — EMDUR

EMDUR - Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo
AVISO DE LICITACAO
MODALIDADE: PREGAO PRESENCIAL - N° 44/2020
SISTEMA DE REGISTRO DE PRECOS
TIPO: MENOR PRECO POR ITEM
OBJETO: Registro de pregos visando futura e eventual aquisicdo de placas e tubos para sinalizagdo das
vias publicas, conforme especificagdes no edital de licitagdo. A protocolizagdo dos envelopes de proposta e
documentacao podera ser feita até 13/10/2020, até as 09h:00min, na sede da EMDUR, sita na Avenida José
Jodo Muraro, n° 1.944, Jardim Porto Alegre, Toledo-PR. Abertura: 13/10/2020 as 09h:00min na sede da EMDUR.
O Edital em sua integra podera ser retirado a partir do dia 01/10/2020 no Dep. de Licitagbes da EMDUR, onde
poderao ser obtidas informagdes complementares, ou no site www.emdur.com.br - Fones (45) 3378-8000 ou 3378-
8026 — e-mail: admlicita@emdur.com.br ou licital@emdur.com.br.
Toledo-PR, 30 de setembro de 2020.
CRISTOPHER CRISTIANO CARNELOS DE AZEVEDO
DIRETOR SUPERINTENDENTE

EMDUR - Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 094/2020.

Oriundo da licitagao na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR - Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa CARDOSO & GELLER
LTDA, CNPJ n°. 16.827.414/0001-29.

Objeto: registro de pregos visando futura e eventual aquisicao de equipamentos de protegao individual, calgados e
equipamentos de seguranga para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 634,00 (Seiscentos e Trinta e Quatro Reais).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PREGOS N° 095/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa COUROS DO BOTINEIRO
EIRELI, CNPJ n°. 05.155.889/0001-08.

Objeto: registro de precgos visando futura e eventual aquisi¢do de equipamentos de protecéo individual e calgados
para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 2.340,00 (Dois Mil, Trezentos e Quarenta Reais).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.
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EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 096/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa D. MIRANDA COMERCIO
DE PRODUTOS DE LIMPEZA, CNPJ n°. 28.279.513/0001-00.

Objeto: registro de precos visando futura e eventual aquisicdo de equipamentos de protegdo individual e
equipamentos de seguranga para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 14.037,00 (Quatorze Mil e Trinta e Sete Reais).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 097/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa MASTERSUL
EQUIPAMENTOS DE SEGURANCA LTDA, CNPJ n°. 18.274.923/0001-05.

Objeto: registro de precgos visando futura e eventual aquisicdo de equipamentos de protecéo individual e calgados
para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 32.932,00 (Trinta e Dois Mil, Novecentos e Trinta e Dois Reais).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 098/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa OKTO COMERCIAL
EIRELI, CNPJ n°. 29.688.034/0001-00.

Objeto: registro de pregos visando futura e eventual aquisicdo de equipamentos de protecao individual para os
funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 9.950,00 (Nove Mil, Novecentos e Cinquenta Reais).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 099/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n°. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa PROTEGER COMERCIO
DE EQUIPAMENTOS DE SEGURANCA EIRELI, CNPJ n°. 24.339.748/0001-81.

Objeto: registro de precos visando futura e eventual aquisicao de equipamentos de protegéo individual, calgados e
equipamentos de seguranga para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 143.319,55 (Cento e Quarenta e Trés Mil, Trezentos e Dezenove Reais e Cinquenta e Cinco
Centavos).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DA ATA DE REGISTRO DE PRECOS N° 100/2020.

Oriundo da licitagdo na modalidade de Pregao Presencial n®. 39/2020 — tipo menor prego por item.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa PROTLIFE COMERCIO
DE MATERIAL DE SEGURANCA LTDA, CNPJ n°. 36.532.868/0001-80.

Objeto: registro de precos visando futura e eventual aquisicao de equipamentos de protegéo individual, calgados e
equipamentos de seguranga para os funcionarios da EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Valor Global: R$ 49.043,30 (Quarenta e Nove Mil e Quarenta e Trés Reais e Trinta Centavos).

Pagamento: 30 (trinta) dias apds o recebimento, mediante a apresentagao da Nota Fiscal.

Data da assinatura: 30 de setembro de 2020.

EXTRATO DO 1° TERMO ADITIVO A ATA DE REGISTRO DE PREGOS N° 033/2020.

Oriundo do Pregéo Presencial n°. 09/2020.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa CASA DO ASFALTO
DISTR. IND. E COM. DE ASFALTO LTDA, CNPJ n°. 06.218.782/0001-16.

Objeto: registro de pregos visando futura e eventual aquisi¢do cimento asfaltico de petréleo (CAP 50/70) para as
obras de asfalto executadas pela EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses. O item 01 do Lote 01 teve reajuste
conforme tabela abaixo:
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Valor unitario
. Preco reajustado
Lote | Item Cr%%jg Descrigao do produto M?;Ziti 0 ggai‘fﬂz unitario 1° Termo
P P Contratado Aditivo
01/09/2020
01| 1 834 [Cimento asfaltico CAP 50/70. PETROBRAS | KG 3,34 3,50

Data da assinatura: 01 de setembro de 2020.

EXTRATO DO 1° TERMO ADITIVO A ATA DE REGISTRO DE PREGCOS N° 065/2020.

Oriundo do Pregéo Presencial n°. 29/2020.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa CASA DO ASFALTO
DISTR. IND. E COM. DE ASFALTO LTDA, CNPJ n°. 06.218.782/0001-16.

Objeto: registro de pregos visando futura e eventual aquisicdo de emulsdo asfaltica catiénica (RR1C), emulsao
asfaltica para imprimagao a base de agua, asfalto diluido de petréleo (CM30) e DOP adesividade liquido para
as obras de asfalto executadas pela EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses. O item 03 (Emulsédo asfaltica
catibnica - RR1C) e o Item 04 (Emulsao asfaltica p/imprimagcao a base de agua) do Lote 01 tiveram reajuste
conforme tabela abaixo:

Valor unitario
. Preco reajustado
Lote | Item ng'lﬁg Descrigao do produto M?;Zig 0 r';ngaic(jiZ unitario 1° Termo
P P Contratado Aditivo
01/09/2020
01 3 833 |Emulséo asfaltica catidnica - RR1C C.A. KG 2,49 2,57
01 4 | 30282 [Emulsdo asfaltica p/imprimagéo a base de agua C.A. KG 2,53 2,58

Data da assinatura: 01 de setembro de 2020.

EXTRATO DO 2° TERMO ADITIVO AO CONTRATO N° 088/2018.

Oriundo do Processo de Dispensa n°. 05/2018.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa PRISMA INFORMATICA
LTDA, CNPJ n°. 00.980.608/0001-20.

Objeto: contratacdo de empresa para locagao de 03 (trés) licengas instancia WEB pelo periodo de 12 (doze) meses
para a EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses. Fica prorrogada a vigéncia até 20/09/2021.

Data da assinatura: 04 de setembro de 2020.

EXTRATO DO 3° TERMO ADITIVO A ATA DE REGISTRO DE PREGCOS N° 052/2020.

Oriundo do Pregao Presencial n°. 19/2020.

Partes: EMDUR — Empresa de Desenvolvimento Urbano e Rural de Toledo e a empresa CONCEITO AUTO POSTO
LTDA, CNPJ n°. 04.472.774/0001-76.

Objeto: registro de prego visando aquisicdo de gasolina comum para abastecimento da frota de veiculos da
EMDUR, pelo periodo de 12 (doze) meses. O item 01 do Lote 01 teve reajuste conforme tabela abaixo:

Prego Preco unit. Preco unit. Preco unit.
Céd. do unitario Reajustado 1°| Reajustado 2°| Reajustado 3°
Lote |[ltem procjuto Descrigao do produto Marca Und. contratado Termo Aditivo| Termo Aditivo | Termo Aditivo
R$ 20/07/2020 11/08/2020 17/09/2020
R$ R$ R$
01| 1 5458 [Gasolina comum CIAPETRO| LT 3,65 3,86 4,06 4,18

Data da assinatura: 17 de setembro de 2020.

Toledo, 30 de setembro de 2020.
CRISTOPHER CRISTIANO CARNELOS DE AZEVEDO
DIRETOR SUPERINTENDENTE
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ATOS DE CONSELHOS E OUTROS

CONSELHO MUNICIPAL DE SAUDE

A DE TOLEDO
AV. Tiradentes, 1165, Centro — Toledo/Pr CEP: 85.900-230
Telefone: (45) 3277-0686 WhatsApp (45) 99105-0265
e-mail: cmstoo@gmail.com e cms@toledo.pr.gov.br
LEDO
Resolugdo n°® 17/2020 Toledo, 30 de setembro de 2020.

Dispde sobre a Composicdo da Mesa Diretora
Executiva para o quadriénio 2020/2024 do Conselho Municipal
de Saude de Toledo.

O Plenario do Conselho Municipal de Saude de Toledo, em Reunido Ordinaria do dia
29 de setembro de 2020 e, no uso de suas competéncias regimentais e atribui¢des conferidas
pelas Leis Nacionais n° 8.080, de 19 de setembro de 1990, n.° 8.142, de 28 de dezembro de
1990, Lei Municipal 2.094, de 26 de fevereiro de 2019 e atendendo ao principio da

participag@o e do Controle Social,

RESOLVE:
Art. 1° - Aprovar a composi¢do da Mesa Diretora Executiva eleita para o Quadriénio
2020/2024 com inicio de mandato dos Conselheiros eleitos.
Art. 2° - A Diretoria executiva fica composta da seguinte forma:
Presidente: Teomar Roque Jantsch
Vice-Presidente: Pierre Richard Bois
1* Secretaria: Daniela Aparecida Pollis Brandini
2% Secretaria: Roseli Aparecida de Farias

Art. 3° - Esta resolug@o entra em vigor na data de sua publicacao.

TEOMAR ROQUE JANTSCH

Presidente do Conselho Municipal de Saude
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Orgao Oficial Eletrdnico do Municipio de Toledo Edicdo, publicagédo e assinatura do sitio eletrénico
Lei n® 2.022, de 16/03/2010 do municipio.
Lucio de Marchi Secretaria Municipal de Comunicagéo
Prefeito Municipal
Suzi Fernanda Felix de Lira Certificagéo Digital ICP-BRASIL

A Certificacdo Digital € um conjunto de tecnologias e procedimentos que

Secretaria de Comumcagao visam garantir a validade de um Certificado Digital, a ICP-BRASIL é a

Rua Raimundo Leonardi, 1586 infraestrutura Legal Brasileira para Certificagéo Digital, de acordo com a
Medida Proviséria 2200 que estabelece e normatiza estas condicoes.
CEP 85900-110 Sendo assim, sé&o considerados legalmente validos, no ambito nacional,
Fone (45) 3055-8932 apenas os certificados emitidos por autoridades credenciais junto &
_ ICP-BRASIL.

TOIeC_iO PR . ) ) Com o uso de Certificados Digitais é possivel anexar assinaturas digitais
Email: toledopr.diariooficial@gmail.com em arquivos digitais e assim atribuir-lhe o status de documento valido e
Site: www.toledo.pr.gov.br original também de acordo com a Lei 11.419.

WANDERSON Assinado de forma digital por
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